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三楂红“圆梦专车”开往四川
贾泽英圆了44年来的“回家梦”

登封三楂红酒业有限公司是国内专业
从事山楂酒生产的一家新型企业，位于少
林武术发源地——中岳嵩山（河南·郑
州）。公司以登封市委、市政府组织的科技
工作周为平台，与河南省食品工业科学研
究所和北京市营养源研究所技术合作，于
2005年12月11日成立，设计生产能力1800
吨，职工85人，高级工程师5人，专业技术
人员13人。

据《黄帝内传》载：“王母会帝于嵩山，
饮帝以护神养气，金液流光之酒，又有延洪
寿光之酒。”中国科技大学张居中教授对
8600年以前河南贾湖遗址中陶器碎片上的
残留物进行碳14断代测定，确认山楂是最
早入酒的水果。

而三楂红酿三种山楂之精华，具有“健
胃降脂肪衰老”之美誉，乃佐餐之佳酿，圣
山之琼浆，养生酒之魂。三楂红除了含有
山楂的营养和功能外，还有发酵过程中产
生的有益成分。经检测，三楂红酒中含有
多种对人体有益的营养成分，其中包括有
机酸、氨基酸、维生素、多酚、无机盐等，这
些成分都是人体所必需的，对于维持人体
的正常生长代谢是必不可少的。

3种山楂分别是：嵩山野生山楂，又称
牧狐狸，花期5~6月，果期8~10月；豫北红：
从太行山区引进的农家品种，3 月下旬萌
芽，5 月上旬开花，果实 9 月底成熟；大金
星：引进山东的农家品种，10月中旬成熟。
3种山楂完美结合在一起，享尽大自然的恩
赐，利用传统工艺和现代先进的生物技术，
完全保留了3种山楂的药用成分，使山楂独
特的养生功能得到充分发挥，真正满足了
消费者对健康饮酒的需求。

嵩山甘露在三楂红的基础上采用了蒸
馏、复馏、老君洞洞藏等工艺，为中国，也为
世界开创了一个新酒种，无论香气还是口
感，都在继承中国名酒、世界名酒传统优点
的基础上更加完美，酒香优雅自然，入口柔
润和谐，饮后余香悠久。

为了生产高品位、高质量的三楂红系
列养生酒，公司又聘请了国家酿酒专家陶
立成作为技术总负责人。

几年来，公司由小到大，完全掌握了山
楂酿酒的核心技术，山楂发酵酒生产技术
达到国内领先水平，山楂蒸馏酒生产技术
属国内外首创，市场网络已初步形成，产品
深受消费者青睐。
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登封三楂红酒业有限公司
简介

“我要到地里去看看我的麦子，是不是该收割
了，下午我还要去接孙子孙女放学。”5月19日，刚从
四川回到白坪乡寨东村的贾泽英，心情显得轻松又
兴奋。

44年前，贾泽英经媒人介绍，从四川渠县远嫁到
河南登封。结婚后，因家庭贫困等原因，一直没有回
过娘家。她说：“我的梦想是回娘家看看自己
的亲人。”

5月 16日，登封三楂红酒业有限
公司派出“圆梦专车”，载着贾泽
英夫妇一路开往四川渠

县。贾泽英见到了44年未见的哥哥、妹妹，见到了三
嫂、侄子、侄女等一群从未谋面的家庭新成员。

“见到他们，这么多年来的心愿了了，晚上终于可
以安稳睡觉了。”回到登封家的贾泽英说，她留下了所
有四川亲人的电话，想念亲人了就可以打电话。
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贾泽英和妹妹嫂嫂在一起 贾泽英见到哥哥

三楂红董事长李双银看望贾泽英


