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讲台换灶台
今年教师节他们这样过

9月 10日是第 33个教师节，在这
个特殊的节日，“阿五杯”第二届黄河
鲤鱼烹饪大赛教师节专场在阿五黄河
大鲤鱼郑州陇海西路店内举行，20位
来自不同学校、不同岗位的老师齐聚
一堂。

活动现场，平日里“严肃”“认真”的
老师们一个个变身“烹鱼达人”。经过
两个小时的激烈角逐，老师们烹制的
一条条红烧黄河鲤鱼呈现在专业评委
面前。此次比赛，有7位专业评委进行
评审，从刀工到味道，从口感到呈现，
再到卫生逐一点评，五大指标，缺一不
可。最终，来自中国解放军信息工程
大学的老师齐丽霞成为本场活动的月
冠军，并获得了价值 1700元的奖品，
同时直接晋级年终总决赛。 雷群芳

第四届中国（郑州）国际
磨料磨具展览会开幕

9月 14日，第四届中国国际磨料
磨具磨削展览会暨第二届中国国际轴
承技术与服务展览会在郑州国际会展
中心启动。据悉，此次展会展出面积
达 3.5万平方米,吸引了来自美国、德
国、瑞典、日本、法国、韩国、新加坡等
多个国家的企业参展，参展企业总数
达 600多家，展品范围贯通整个产业
链，是我国产业集约发展水平提高、工
业空间布局优化的体现。周华

近日，北京海盈阁食品有限公司郑州
分公司开业，并于教师节当天联手 BHG
北京华联普罗旺世店为教师免费奉上新
鲜美味的三文鱼便当。

据了解，北京海盈阁食品主营进口海
产品食材的批发与零售，交到消费者手中
的每一份产品都经过：养殖、甄选、精检、

加工、封装、出品等6个环节的层层把控，
实现食品安全可追溯。据海盈阁相关负
责人丁瑞介绍，海盈阁本着必须好原料、
好工艺、好味道的原则，甄选来自各特色
产区的近百种生鲜食材，实现食材直接从
产地空运到郑州，从捕捞到运送不到 72
小时，保证食材新鲜。李冬生

9月9日，特味村前程大道美食生态园正
式开园。特味村餐饮集团是一家集餐饮、宾
馆住宿、餐饮管理、商贸为一体的企业，自
1998年成立以来，已经走过了19年。“如今，
消费在升级，我们也要不断创新改变，所以精

心做了这个园子。”特味村餐饮集团董事长
韩跃军希望大家来吃饭的时候，能有更多更
新的美好体验。在开业典礼上，特味村还宣
布集团成立员工慈善基金，韩跃军带头捐出
10万元，其他几位股东每人5万元。据悉，从

创立之初，特味村就设立了企业慈善基金。
董事长带头，每个中高层每月都要从工资里
捐出一部分到基金池。每次大项目开业，股
东会都要带头捐款到基金池。员工家里有了
困难，生了大病，企业都会管。雷群芳

海盈阁携手北京华联为教师献好礼

特味村前程大道美食生态园开业

9月 12日，水井坊在北京太庙发起的
“文化自信——中华匠心文脉传承与非遗
保护发展论坛”开幕，水井坊领导与国家文

博专家们对大国文脉的传承和保护各抒己
见，热烈讨论着在文化传承的接力赛上如
何传好自己这一棒。

在当晚晚宴活动中，水井坊正式宣
布品牌沟通战略从“匠艺匠心”，升级为
“600年传承的坊、艺、心”。据了解，水
井坊的蓬勃发展离不开“双遗产”文化
优势——物质文化遗产水井街酒坊遗址
及国家级非物质文化遗产“水井坊酒传
统酿造技艺”，两者的紧密结合彰显了水
井坊传承 600年的坊、艺、心。因此，水

井街酒坊遗址被授予“全国重点文物保
护单位”。

此外，水井坊还在活动现场宣布，将设
立专项公益基金，让越来越多的传统文化
遗产能像水井街酒坊一样传承600年乃至
永远。正如水井坊股份有限公司总经理
范祥福所说：“中国还有千千万万的文化
遗产，保护与弘扬中国传统文化，使文化
‘活’起来，任重而道远。”

水井坊以自己的行动给高端白酒市场
树立了新的行业榜样。 李冬生

水井坊品牌战略全新升级 ■短讯


