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刊

本次决赛全面展示了新时代烹
饪技能人才风采，充分体现了近年来
全国餐饮行业高速发展的烹饪水平，
涌现出许多既体现地方传统特色又具
有创新理念的作品。

“我参加的是中式面点师赛项，作
品是梅干菜肉包和玫瑰坚果松鼠酥。
梅干菜是浙江绍兴地区的特产，我在
梅干菜肉包这个作品里融入了我们当
地的这种食材，来推广一下我们当地
的品种。油酥类我做的是玫瑰坚果松
鼠酥，我们对馅芯进行了改良，里面增
加了坚果、果干，让馅芯更加丰富，口
感也更加好。”获得中式面点师赛项冠
军的黄佳波说。

今年27岁的河南选手陈治宇虽然
是赛场上的“新人”，但凭借巧思妙想，他
让传统菜式在新时代焕发出了新的生命
力，获得了中式烹调师赛项的季军。

“我带来的是黄香管扣丽花鸭舌
和低温慢煮虾卷鲜鲍两道作品，黄香

管扣丽花鸭舌由黄香管与卤熟的鸭舌
构成，在传统菜式的基础上，我用卤熟
的鸭舌摆成丽花的形状，兼具美观、创
意，卤香味足。”陈治宇说。

“全国烹饪技能竞赛每 5年一届，
这是首次将决赛场地放在郑州，有助
于进一步促进郑州餐饮从业人员的服
务、技能水平提升。”郑州市餐饮与饭
店行业协会会长邓胜利说，在郑州举
行的总决赛将拉动大众对豫菜的了
解，让郑州的从业者更加注重提升技
艺，把豫菜做得更好。

决赛现场还举行了一系列丰富多
彩的农餐对接、美食展览、非遗技艺展
示、地标食材创新应用等活跃市场、
繁荣餐饮的促消费活动，在大力弘
扬中华优秀饮食文化、传承中餐烹
饪技艺的同时，进一步提振地方经
济社会发展信心，推动地方餐饮经
济高质量发展。
记者 杨丽萍 杨柳/文 周甬/图

促进郑州餐饮技能水平提升技能筑梦

539道菜品让人“烹”然心动
第九届全国烹饪技能竞赛总决赛在郑落幕

12 月 3 日，历时 86 天、历
经全国 19 个分赛区的层层选
拔、经过 2 天总决赛紧张激烈
的巅峰对决，第九届全国烹饪
技能竞赛在郑州圆满落下帷
幕。2 天时间里，来自全国 20
个省市的270名选手用精湛的
厨艺呈上了 539 道精美绝伦、
口味醇正的作品，在天地之中
掀起一场色香味俱全的饕餮
美食盛宴。

“郑”烹盛宴
全国270名选手巅峰对决

第九届全国烹饪技能竞
赛由中国烹饪协会、中国财
贸 轻 纺 烟 草 工 会 全 国 委 员
会、中国就业培训技术指导
中心、中国商业联合会、河南
省总工会、郑州市人民政府联
合主办，河南省财贸轻纺烟草
工会、郑州市总工会、河南省
餐饮与住宿行业协会承办。

本届竞赛以“继承、创新
健康、美味”为主题，于 9 月 9
日在河北赛区开赛，经过层层
选拔，来自全国20个省市的19
个代表队270名选手站在了在
郑 州 举 行 的 全 国 总 决 赛 现
场。总决赛共设置中式烹调
师、中式面点师两个赛项，270
名选手分别为分赛区中中烹
金奖前 15 名、中面金奖前 5
名。其中，中式烹调师赛项
201名选手，中式面点师赛项
69名选手。

玫瑰坚果松鼠酥、一掌定
乾坤、太极豆腐汤……决赛赛
场上，选手们专注努力，在继
承传统技艺的基础上勇于挑
战和创新，共出品作品539道，
极大地丰富了传统菜品特色
体系，也为各地进一步拓展农
副产品的烹饪运用、充分发挥
餐饮业的经济拉动作用奠定
了良好的基础。

传递营养健康理念创意菜式

闭幕式现场，鲜肉提褶包、雪顶藏
鲜、柿柿如意等 40道菜肴获颁健康菜
肴奖，骆飞、马君欢、李洋和梁红涛、林
琳、张建涛等选手分别获得中式面点
师赛项和中式烹调师赛项的家乐创新
奖，王兴华、周境、郭永丰等选手获中
式面点师赛项银奖，陈伟明、张魁、谢
泳琛等选手获中式烹调师赛项银奖，
马迪、王成欢、罗龙熙等选手获中式面
点师金奖，翟军帅、刘勇、张景会等选
手获中式烹调师赛项金奖，黄家波、潘
玥辰、马君欢等选手获中式面点师赛项
特金奖，束凤鸣、方辉、陈治宇等选手获
得中式烹调师赛项特金奖，黄佳波、潘
玥辰、马君欢分别斩获中式面点师赛
项冠亚季军，束凤鸣、方辉、陈治宇分
别获得中式烹调师赛项冠亚季军。

“我们欣喜地看到，参赛选手们通
过发挥自身的专业技艺水平，在参赛作
品设计、食材选用搭配、技法得当运用、
调味合理适度、呈现美观大方、注重卫生

安全、节约环保、营养配膳等各个方面都
下足了功夫，全面地展现了‘继承、创新、
健康、美味’的竞赛主题及当代餐饮工作
者扎实的技能水平和良好的精神风貌，
在传统中餐美食基础上呈现出很多创新
亮点。”决赛总裁判长王海东说。

本届竞赛的赛事方案和评判规则
借鉴了国赛、世赛的办赛理念，设置了
与国际接轨的评分细则，优化了评审
流程，对具备执裁资格的裁判员进行
了两期专题培训，最终 19个分赛区共
派遣457名裁判员秉公执裁。

“郑州总决赛裁判员人数创历史
新高，达到61名。其中，中式烹调师赛
项 40名、中式面点师赛项 15名，理论
考试阅卷裁判6名。另外，总决赛还设
立了由 6位顶级烹饪大师组成的裁判
顾问团，遴选了 4位营养专家现场对
比赛作品评分，向行业乃至社会传递

‘减油、减盐、减糖’的营养健康理念。”
中国烹饪协会副会长乔杰说。

智能家居、音频眼镜……
悄然走入市民日常生活
AI绘就消费新图景

12 月 2 日，宋女士和朋友在二
七万达广场B1的宋潮食间漫步，古
生古色的过道里有一片围挡格外显
眼，只见挡板上写着科大讯飞、京东
数码品牌升级调整中；学而思学习机
新店开业、敬请期待。3家门店挨得
颇为紧凑，她不禁感慨道：“如今AI的
触角已蔓延至日常所逛的商场。”

服务多元生活场景
当前，一系列AI硬件正在蓬勃

发展，应用场景持续拓展。位于京
广南路上的小米智能生态体验馆
内，包含了智能玄关、智能阳台、智
能书房、智能客厅、智能厨房、智能
卫浴、智能卧室等场景，展示了照
明、安防、影音娱乐等性能各异的智
能家居设备，消费者可通过语音控
制、自动化联动等感受一波“随声而
动”的乐趣。

“小爱同学！”“在!”“宠物喂食
器出两份猫粮。”12月 2日，张先生
在该体验馆的智能阳台内进行语音
操作，感受智能生活的魅力。

“会唱歌”的眼镜，你见过吗？
在优胜南路上的宝视达眼镜店内，
就展示了这样一款 AI 音频眼镜。

“这款眼镜上个月刚入驻线下门
店。”店内的销售人员向方女士介
绍，戴上眼镜后，双手轻轻触摸最前
面的眼镜框，会听到一个声音，接着
便能绑定手机蓝牙，享受听歌、接打
电话、AI通知播报等功能。方女士
一连试了好几个功能，很是心动。

AI作业批改、AI指尖翻译、AI
课外伴读……以AI功能为核心构
建的学习机，正在教育市场驰骋。
12月2日，在二七万达作业帮内，销
售人员指着一款AI学习机向王女
士介绍称：“对于薄弱点，可以通过
视频课和练习题来巩固。”

销售人员拿着桌面的课本向王
女士演示具体操作方法：“孩子答完
题目可以直接批改，还能进行错题
重练、薄弱提升练习。英语课本放
在智能眼下，用手指着英语句子便
能识别朗读，还能进行发音测评。”

AI正在渗透消费者
AI 成为消费新趋势。中国国

际电子商务中心研究院与浪潮卓
数、中新经纬研究院联合发布的

《2024双十一消费洞察报告》显示，
在产品特性上，“智能”特征明显，AI
成为家电选购的重要元素。同时，
超过三成消费者关注 3C数码产品
的AI功能，二成关注或选购了智能
穿戴设备。

京东发布的双十一成绩单显
示，AI电脑、AI手机、AI键鼠、AI音
箱成交额同比增长均超 100%，AI
智 能 眼 镜 成 交 额 同 比 增 长
200%。科大讯飞公布 2024 年双
十一战报显示，AI 硬件销售额同
比增长 65%……

“AI技术在服务消费场景中的
应用，不仅提升了消费者体验，也为
商家提供了更多的创新机会。随着
AI技术不断服务消费场景，人们的
日常生活将会更加智能化、个性化
和便捷化。”专家认为。
记者 孙婷婷

新财智

厨艺食雕展示


