
你爱吃大闸蟹吗？你会吃大闸蟹吗？ 如

果你认为吃得好、吃得快、吃得净，那就快快报

名参加我们的“寻找民间食蟹高手”吧。目前，

“寻找民间食蟹高手”活动已举办两场，场面热

闹而趣味横生，现在第三场比赛将继续从民间

寻找高手，也许下一个周冠军就是你。

大赛内容：

1.每周五“第一消费”版公布“食蟹大赛”参

赛地址与时间，每周8名参赛选手，现场竞赛，

专家评选，产生二名周冠军。一月后产生食蟹

总冠军一名，吃蟹高手七名。

2.比赛内容：（1）捆蟹（2）吃蟹

3.凡参赛选手均有精美赠品。

比赛地点：纬四路6号蟹都汇郑州专卖店

“蟹都汇”咨询热线：0371-60113348

比赛时间：2008年11月30日下午

14：30~15：30

报 名 方 式 ：打 电 话 或 发 短 信 至

15515569155或13673656790

“寻找民间食蟹高手”继续征集选手
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每周一店

五洲大酒店
婚宴特惠进行中

五洲大酒店餐厅内流动的江南水
色，清新的密林竹秀，包房装饰典雅，尽
显江南风情，明亮宽畅的大厅和包房，
可同时容纳 400 人以上用餐，是举办各
类喜庆宴席的最佳去处。

情定五洲，婚宴（婚宴标准：568元~
728 元/桌）特惠进行中。1.赠送价值约
3000 元的婚庆礼仪布置。2.赠送价值
1000元小孩满月酒代金券。3.赠送价值
760~1140元夫妻游泳卡一张。4.赠送结
婚纪念日夫妻浓情套餐卡约 200 元。5.
您和您的家人生日宴会一律享受八折优
惠。6.婚宴所用酒水均按市场批发价供
应，按实结算。

玫瑰婚典，五洲为您奉上约 5000元
优惠。

散客点菜优惠：持62开头的银联卡
及饕餮卡，一月内消费享受八八折优
惠(包桌除外)

地址：郑州市东风路与天明路交叉口
电话：0371-63752111 63750118

郎酒产品
“一树三花”放异彩

在中国，四川郎酒集团是唯一能生
产酱香、浓香、兼香三种香型美酒的名
酒生产厂家，这不仅成为全国之首，更
成为中国一绝。“一树三花”的美誉使四
川郎酒集团成为一个丰富多姿的美酒
阵营。

1963 年，郎酒被评为四川省优质
酒。1979 年，郎酒被评为全国优质
酒。1980 年和 1981 年，连续两年被
评为商业部优质酒。 1984 年荣登

“中国名酒”宝座。 1989 年，53 度
郎酒蝉联“中国名酒”称号，39 度
郎酒被确认为“中国名酒”获得国
家金质奖。

郎酒以“酱香突出，醇厚净爽、
幽雅细腻、回味甜长”的风格立于
中国名酒之林。 39 度低度郎酒的
开发成功，填补了全国低度酱香型
白酒的空白。精品郎酒，5 年陈郎
酒，10 年、15 年陈红花郎酒，20 年陈
青花郎酒，30 年陈红运郎酒，50 年
陈青云郎酒等组成了郎酒酱香阵
营。古蔺特曲、古蔺头曲、古蔺大
曲及天宝洞藏酒、郎泉酒、福郎酒、
如意郎酒是郎酒系列的浓香型产
品。2004 年，郎酒集团又根据市场
的需要和现代人口味的变化，适时
推出了兼香型新郎酒系列（12 年、9
年、3 年陈新郎酒）。

如果说赤水河是中国最有名的名
酒基地的话，那么，郎酒集团则是这个
名酒基地中最为丰富多彩的美酒世界；
酱香、浓香和兼香三大香型兼备，风格
缤纷，芳香四射，一花一界，一叶一菩
提，真可谓美酒如林。

咨询电话：67390699
13703985686

冬吃火锅正当时
郑州的火锅店不在少数，竞争也相当激烈，

小肥羊在这个时候不仅增开了3家新店，而且每
家店的生意都异常红火。在郑州小肥羊百盛店，
正在就餐的顾客王先生说：“小肥羊服务比较好，
羊肉味道很鲜美，吃了不腻，很舒服。”

据小肥羊相关负责人介绍，小肥羊火锅以
“不蘸小料”为特色，锅底采用60多种中草药精心
调配而成。分为麻辣和清汤、鸳鸯等不同种类的

口味，麻辣锅突出孜然麻辣口味，麻而不失香纯，
辣而不减肉嫩，入口有一种烤肉的味道。清汤锅
底突出桂圆枸杞的清香，具有滋补美颜的功能，配
以源自内蒙古锡林郭勒盟的纯天然、无污染的草
原羊肉，更使汤久涮而不淡，肉久涮不老。

把食品安全放首位
另据这位负责人介绍，公司一直把食品安全

放首位。依托内蒙古天然的草原加绿色的羊肉，

确保了羊肉丰富营养的价值。从最初所使用的羊
肉完全是6个月以内的羔羊，经过挑选和处理后的
每只羊只有10公斤左右的羊肉可以呈现给顾客。

“公司所有的原辅料都有自己的内控标
准，内控标准严于国标。检验分为专检、自检
和互检。每条线的产品每天都进行检验，所有
的指标全部合格才允许出厂。”该负责人告诉
记者：这样以确保赢得更大的市场，努力打造
中国羊肉第一品牌。

进入冬季，天气是越来越凉，吃口热乎乎的食物总是让人身心愉悦，火锅已经成为当季的焦点，无论
是在家中围锅狂涮还是在火锅店，吃顿火锅的想法一下子就让人暖和了起来。 晚报记者 虎萌

小肥羊要坐中国火锅店头把交椅

中国名酒经典话郎酒之八

蟹都汇“寻找民间食蟹高手”大赛蟹都汇“寻找民间食蟹高手”大赛 第第 二二 场场

11 月 23 日，本报的“寻找民间食蟹高手”第二场
比赛如期举行。为让参赛选手有更直观的现场感，比
赛地点就设在了纬四路 6 号的“蟹都汇”郑州专卖店
内。“哇，这么大的蟹呀！第一次见到。”“让我捞捞试
试。”比赛还没开始，8 个选手和他们带来的拉拉队成
员，就在店里参观待售的蟹，有几个胆大的更是要求
自己试着逮几只。参赛选手说，与蟹第一次亲密接触

“太有趣了”。
晚报记者 唐善普/文 赵楠/图

蟹类“维纳斯”诞生

捆蟹环节最出故事。8 号选手
也许是紧张吧，把蟹腿握好后，刚拿
起绳子捆呢，一不留神就被挣扎出
来的大钳子钳住了绳子，他用手使
劲一拉，一只断掉的大钳子随着绳
子抛出好远。就这样，历史上第一
只蟹类中的“维纳斯”造型诞生了。

“伤”者无畏

2 号选手早早就来到赛场。看
她一副见蟹不惊的模样，很让人怀
疑是一名“隐世高手”，一问才知是
第一次近距离与蟹接触。可不，工
作人员刚把蟹放到盘里，她带着好
奇用手摸了一下蟹的腿，“啊！”一
声惊叫，公蟹的一只大钳子已准确
无误地夹住了她的食指。她慌得
把手举得高高的想让打秋千的蟹
自己掉下来，哪知蟹却纹丝不动。
最后在工作人员的帮助下，将蟹平
放到盘中蟹才松了口。也真得佩
服 2 号选手的胆识，硬是完成了捆
蟹比赛，虽然用时最长，总算报了

“一钳之仇”。

第二场“寻找民间食蟹高手”的反响比第
一次更大，50多名读者打进电话要求参赛。在
活动现场，随8名选手来的还有强大的拉拉队，
再加上围观观摩的市民，不大的赛场被挤得水
泄不通。

冬天是品公蟹的最好季节，所以这次比赛
全是劲大狡猾的公蟹。这可难为了参赛的女选

手，比赛还没开始，就有两名选手遭到强悍公蟹
的袭击而受伤。虽说是出师未捷身先“伤”，但丝
毫没影响到情绪，尤其是两名受伤者，在上百名
观众的鼓励中小心翼翼地按抓着蟹，按动作要
领完成了捆蟹。

“44秒，比首场用时少5秒钟！”评委检查完
4号铁伟亭捆绑的蟹后给了最高分4.9分。

>>>>公蟹“亮钳” 选手出师未捷身先伤

八只蒸熟的蟹摆到选手面前时，选手们已没心
思听工作人员讲解怎么吃，什么能吃什么不能吃了。

卸大腿的卸大腿，掀盖的掀盖，8个选手手
里忙着，眼还不忘其他选手如何动作，好偷学一
招吃得更快。最有意思的是8号选手，撕开后不
知哪些该吃，急得他的拉拉队成员恨不得替他
吃下。而吃得最优雅的是4号选手，用八大件细

挑慢咽地品着，创造了吃一只蟹用时 28分钟的
最高纪录。还有几个选手搞不清有些东西该不
该吃，就用勺子将内脏连同营养丰富的蟹膏一股
脑地挖出，放在盘中。“每个选手至少浪费1/3。”
评委心痛得恨不能让选手再吃一次。

最后经综合评比，4号选手铁伟亭和1号选
手姚锐分别获得冠军和亚军。

>>>>品蟹“妙招” 吃不净挖出来
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高手食蟹“丢”三成高手食蟹“丢”三成
看得评委好心痛看得评委好心痛


