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近日，二七区马寨街的雷先生喜得千金，
却为女儿上户口的事儿郁闷不已。原来，孩
子除父母外，不能再姓第三人的姓。昨日，雷
先生致电本报诉说自己的烦心事。

雷先生说，他的亲生父亲姓“罗”，自己2
岁时过继给一户姓“雷”的人家，就一直随养
父姓“雷”。由于他过继过去没几年，养父母
均去世了，于是他重新回到亲生父母身边，
但一直没有把姓改回来，仍然姓“雷”。去年
亲生父亲去世前交代，一定要改回姓“罗”。

几天前，雷先生的女儿出生了，他想让
女儿姓回“罗”。可是，当他去给女儿办理出
生证明时，却遭遇了难题。

按照相关规定，孩子只能随父亲或母亲
姓（雷先生妻子姓于），不能姓第三人姓。医院
不给开具出生证明，说即使开了，去派出所给

孩子上户籍依然不行。万般无奈的雷先生，只
好求助晚报，像他这种情况该如何处理？

为此，记者连线了雷先生的户籍所在地二
七区马寨街派出所。户籍警曾卫民解释说，按
照《婚姻法》相关规定，孩子出生后，可以随父亲
姓，也可以随母亲姓，但不能姓第三人的姓。因
此，雷先生的女儿只能随父亲的“雷”姓。

曾卫民表示，如果雷先生坚持把名字改
回，就需要改自己的姓。首先需要到当地派
出所开具关系证明，证明与亲生父亲的父子
关系；其次要去居委会开具证明，证明与亲
生父亲的关系；第三，出具当年出生登记和
户口迁移轨迹，并加盖当地派出所的印章。
最后，拿着以上相关手续，带着户口簿、身份
证、更名申请来户籍所在地派出所更改姓
名。 晚报记者 詹莉莉

招领：黑色电动车
昨日凌晨2时10分许，郑州市林山寨办事

处颍河路社区巡防队员刘锐和队友巡逻至工
人路与颍河路交叉口北100米路西侧，一辆八
成新的黑色苏杰牌电动车后轮车锁被打开，锁
心已被撬坏，电动车附近又没有人，巡防队员
分析，可能窃贼将锁撬开后看到有人急忙逃
窜。为防止电动车丢失，巡防队员将车暂放在

林山寨办事处巡防中队，请车主携带相关证件
联系领取，电话13213157698。

招领：身份证
公交三公司 903 路车长石建国在车上捡

到一张身份证，上面显示的姓名为刘建松，住
址郑州市金水区凤台路2号院4号楼35号，望
失 主 尽 快 到 公 交 三 公 司 认 领 ，电 话
66873810。 晚报记者 董占卿

12月21日是冬至日，就在冬至日前一天，
本报征集29名市民到大清花饺子（丰产路店）
跟着大厨们学包饺子，机会难得，赶快报名吧。

“铜炮台、古朴的木桌、圆木墩凳子、藏青
布帘”，墙上还“挂着历代清朝帝王的画
像”。吃食属满族风味，饺子品种多，皮薄馅
大……啥都别说了，你要是能学会包大清花
的饺子，保准能够让家人竖大拇指，过个有
特别味道的冬至。

为了满足那些精益求精的家庭“厨师”，我
们和大清花饺子店联合举办了这次去专业饺
子店学包饺子活动，让该店最好的厨师教你包

饺子，你有什么问题都可以和他们面对面交
流，他们会手把手教你，盘好吃的饺子馅，包出
美味的饺子。

你空着两只手来就行了，我们已备好了所
有材料。对了，你也可以带走一些你包的饺
子，留作本次活动的纪念。机会难得，我们的
名额只有29名，寓意2009年团圆美满，包出你
2009年的幸福。

我们的活动定在 20日（周六）上午 9时开
始，报名时间只有今天一天，喜欢吃饺子的，想
学包饺子的，想提高自己包饺子技艺的，拨打
67659999，周六一起学包饺子去。

电线杆断裂，危险！
“两根电线杆就在立交桥入口处，断了好几天，一直没人处理”。昨日，三官庙办事处巡防

队员致电本报，建设西路郑上路立交桥入口附近的两根电线杆根部断裂，一周过去一直无人管
问此事，只得依靠旁边的行道树支撑，给行人车辆带来了威胁。记者随后与市电业局取得联
系，工作人员表示将会尽快到场查看解决问题。 线索提供 陈志毅
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包大清花饺子，谁想学？
名额有限，只有29个，想报名今天抓紧

看了昨日富田陇海花园付阿姨的饺子秘
方，家住文化路北段的宋女士也打来热线，把
自己多年盘饺子馅的心得献给读者。“我的秘
方是在那位付阿姨的秘方基础上改良，能让原
味饺子的味道变得更鲜嫩。”

宋女士说，她的秘方是：备上干的大虾仁，
半肥半瘦的肉，萝卜。肉和萝卜都要自己剁
碎，盘馅时只放盐和味精，做肉馅要打入鸡蛋，
以使得肉馅既黏又酥。

那么虾仁鲜嫩饺子馅是如何制作的呢？

宋女士说，先用开水把干虾仁泡开，然后用蒜
臼捣碎，掺进剁碎的肉、萝卜一起搅拌。搅拌
方法与付阿姨的类似，顺时针搅拌肉馅，搅拌
到筷子不能动了，再倒入少许温水，然后继续
顺时针搅拌，直到肉馅不硬不软、黏黏糊糊。

宋女士特别提醒大家注意，泡虾仁的水不
要倒掉，因为盘饺子馅的时候，需要用水，而泡
虾仁的水会增加肉馅的鲜嫩。“一斤肉一小碗
水就差不多了，我用这种方法做的饺子，吃了
没人不夸的。” 晚报记者 董洪刚 李丽君

放了它，不好吃都难

谁的黑色电动车丢了
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父姓雷母姓于
女儿能不能改姓“罗”？


