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现场气氛随“大师们”此起彼伏
下午 3时许，活动在人民路合记烩面门前

拉开序幕。在经过短暂的开场仪式，十几名选
手已经准备就绪，一声令下，各参赛选手手腕转
动，和面、拉面、切肉非常迅速地制成烩面下入
锅中。精彩的技艺令围观的市民赞叹不已，现
场不时爆发出阵阵掌声。此次活动聘请了烩面
专家和长期以来关心支持合记的消费者作为评
委，参与评定的全过程。

一位姓张的市民告诉记者：“以前也没见过
专家们是怎么拉烩面的，都是在家里自己拉，这
次真正见到‘专家们’的风采，看看这些专家是
如何操作，怎么拉烩面都不都会断，这次也是一
次好好学习的机会。”而在一旁的汪师傅也同样
认为：“烩面是郑州保留到现在的老餐饮了，以

前有很多做烩面的企业，但现在却找不到了，如
今取而代之的有些烩面已经失去了过去的味
道，而合记依然保持了过去的那种‘味道’。”

据合记烩面负责人介绍说：“为了更好地继
承传统，使合记烩面这一‘老字号’重振雄风，再
创辉煌，我们举办‘第二届合记烩面师评定活
动’，目的是进一步规范合记烩面的生产加工技
术，探索烩面岗位职称评定标准，积累经验，为‘合
记烩面师’的成长创造更加良好的外部环境，为连
锁企业的发展不断输送中坚力量。希望通过我们
的努力，把合记烩面进一步做大做强，使其走出河
南、走向全国、走向世界。”

合记烩面打造“城市名片”
虽然看似小小活动，但其背后却包含着合

记烩面、乃至郑州市饮食有限责任公司对烩
面这一本地名吃的深厚情怀和发扬光大的决
心。该负责人介绍说：“合记烩面是集荤、素、
汤、菜、饭兼而有之的传统风味小吃，以味道
鲜美，经济实惠而享誉中原。自上世纪 40年
代面世以来，经历了 50多年的风风雨雨，在郑
州市饮食有限责任公司几代人的共同努力下，
合记烩面得到了不断的创新和发展。”

在他看来，合记烩面在郑州的餐饮业发展过
程中，留下了丰厚的一笔，1994年5月合记烩面荣
获“全国清真名牌风味食品”称号，1997年12月又
摘取全国首批“中华名小吃”桂冠，2001年被中国

烹饪协会认定为“中华餐饮名店”，2007年又获得
河南首批“中华老字号”、郑州市首批“非物质文化
遗产”等荣誉称号。2008年合记烩面又荣获“河
南省著名商标”，人民路合记被省商务厅、省餐饮
行业协会认定为首批“豫菜风味品牌店”。

3月，郑州市饮食有限责任公司斥巨资打造的
合记花园路旗舰店正式开业，新建的洛河路合记连
锁店和改、扩建的西站路合记连锁店为广大消费者
提供更加优质的服务，目前，合记南阳路连锁店已
经破土动工。目前，合记烩面直营连锁店遍布全
市，加盟连锁店在省内不断开花结果，合记烩面已
经逐渐成为省会郑州一张名副其实的“城市名片”。

夏季，夜市是啤酒消费的集中阵地，有数据
证明，夜市啤酒销量占各啤酒厂家城市市场整
个旺季的 30%左右。因此，夜市是每个啤酒厂
家旺季抢滩市场的必争之地。今夏，在郑州市
场，仅奥克集团打造的超大规模、新概念啤酒夜
市“奥克啤酒花园”、“奥巴户外音乐酒廊”就达
10多家，成为今夏啤酒夜市的主角。据悉，奥
克集团在郑州市场打造了未来路、人民路、国基

路、桐柏路等 12家花园式啤酒夜市，每个夜市
规模都在 1000平方米以上，以花园式标准进行
门头装饰，以酒店式标准进行餐饮卫生和促销服
务的管理，以奥巴PET瓶装啤酒及风情文化为特
色，着力打造具有优雅消费环境和优质服务的高
端啤酒夜市，成为我市夜市升级的标志之一。

与普通啤酒夜市不同的是，奥巴啤酒完全
打破普通玻璃瓶装啤酒一统夜市的格局，成为

消费者的新宠。“奥巴纯生啤酒口感新鲜清爽、
而且大瓶装更实惠”，正在未来路奥克啤酒花园
夜市消费的张先生和 5位朋友正在举杯畅饮。
据现场奥克促销人员介绍，奥巴红生容量为
1600毫升，奥巴原生为1500毫升装，不仅大瓶经
济实惠，而且促销力度较大，瓶瓶产品开盖有奖，
现在消费者都指名购买。

晚报记者 谢宽/文 赵楠/图

中国乳制品工业协会理事长宋昆冈近日透露，我
国将于今年下半年发布乳制品质量安全标准。而早在
今年年初，光明已开始在自有牧场推行“牧场千分”标
准，以进一步提升奶源质量与国际接轨。悉，目前在全
球范围内只有光明独家编制并推行这一标准。在相关
国家标准缺失和滞后的情况下，光明多年来一直坚持
推行严于国家标准的企业标准。

“今年6月起开始对这些牧场按照‘牧场千分’标准进
行考核。”光明质量副总裁张华富介绍，“牧场千分”标准主
要内容包括牛只防病治病和防疫、饲料和饲养管理、日常
生产经营、环境卫生和ISO9001、GAP等标准认证的质量
管理体系。据光明乳业公共事务总监龚妍奇介绍，早在
2006年，光明已开始在自营牧场推行HACCP体系管理，
同年也开始在全国所有下属工厂推行与国际接轨的“工厂
千分”标准。去年9月“100%拒收散奶”只是光明“奶源革
命”的阶段性战役，而今年新推的“牧场千分”标准则是“奶
源革命”的深化和牧场质量管理的升级。

分析人士表示，光明推行“千分”标准可以使总部
精确掌握全国各地牧场和工厂的质量管理水平，便于
总部根据各地的具体情况推行先进管理经验，或者派
出相关专家帮助整改提升。这样虽然增加了很多生产
成本，但产品的安全性却大大增强。 莫琴

河南天成珠宝有限公司新一轮的“优惠
风暴”再度掀起，使广大消费者重新关注珠
宝市场，满足顾客需求的同时，也提高整个
中原珠宝的销售业绩。

首先，您买我就送，当日凡在天成珠宝各
店原价购钻石、翡翠、钯金、珍珠、银饰品每满
1500元送千足金1克，每满2500元送铂金1克；
其次，为您免费换新，当日进店前20名顾客无
论何处购买黄金饰品均可在天成珠宝各店免
费换任何饰品；接着成本价销售，当日商品均
零利润让利广大消费者，黄金、铂金每克低于
市场价30~40元，其他各类饰品均以成本价销
售；然后，意大利工艺黄金750首饰（18K）全市
最低价销售。

为了方便广大文物收藏爱好者，每周
一、周五上午 10:00~11:30天成文物陈列馆
为您提供专家免费鉴宝。另外，只要购黄金
10克以上，购铂金、钯金8克以上者,均可成为
天成珠宝的团购会员，将感受到天成珠宝特
别震撼价。 谢宽
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肯德基要卖烧饼啦？！
吃客疯狂猜想，欲揭“洋烧饼”红盖头

合记烩面是郑州烩面的“河南老字号”，为了更好地继承传统，树立品牌形象，提
升整体技术水平，郑州饮食有限责任公司于6月9日在合记总店门前开展了第二届“合
记烩面师评定”活动，吸引了周围许多市民的驻足观看。 晚报记者 谢宽/文 赵楠/图

奥巴：挑起郑州啤酒夜市升级战

肯德基要卖烧饼？真的？假的？从肯德
基处得到了证实，这款新品仅在早餐时段供
应，6月 15日全国隆重登场。消息一出，不少
吃客的好奇心空前膨胀起来。有网友快乐一
夏说，去年肯德基卖油条，今年又要卖烧饼，
这可是新闻。小小鸟说，烧饼在中国可是有
传统的，古代就有武大郎的炊饼，现在的烧饼
品种更是不计其数，但这肯德基的“洋烧饼”
究竟长成啥样呢？

在各大热门网站，看到很多网友参与到肯
德基“疯狂烧饼”的哥德巴赫猜想中，而且展开
热烈讨论。在某网首页疯狂烧饼的专题上，网
友小虫认为肯德基卖烧饼是件很 IN的事儿，
尤其超喜欢这个“疯狂”的概念，如“疯狂的赛
车”、“疯狂的石头”，这“疯狂的烧饼”叫法够
酷。网友们受这个名字的感染也变得疯狂起
来，纷纷晒出自己吃过的、见过的烧饼，秀出自
己做烧饼的手艺，更多的网友则热衷于猜想肯
德基烧饼的名字、形状、口味、馅料、配料等。

烧饼还真是个群众基础深厚的食物，网
友的讨论从烧饼本身延展到烧饼的起源，探
究烧饼的前世今生；联想到老北京的叫卖声、
各地老字号的烧饼店；甚至有网友还发现烧
饼没有英文名，是不是也可以给烧饼起个洋
名字，让老外能像了解TouFu（豆腐）一样了解
中国传统的烧饼。

从对肯德基烧饼的猜想延伸到探究烧饼
的起源、烧饼的英文名，记者发现网友的讨论
正不断深入，这已经不再局限为一种食物，进
而深化到传统文化的关注，这是个有趣的现
象。从某种程度上也可以说明肯德基的“中国
味儿”，潜移默化中已经深入人心。

烧饼、油条是中国老百姓餐桌上喜闻乐见
的食物，烧饼油条加豆浆更是很多人多年不变
的早餐选择。肯德基虽然是西式快餐，但其中
国味儿十足的早餐产品：各款花式粥、油条等，
已经打动了无数中国老百姓。那么即将粉墨
登场的肯德基烧饼不能不令人期待……

光明“牧场千分”先行
乳品安全标准升级

张克献白堽“老字号
羊肉馆”创始于清朝光绪
年间(1903年)的开州府白
堽集。至今已祖传四代，
已有 100余年的历史，该
店是河南省烹饪餐饮行
业协会、河南省酒店业
商会会员单位，郑州市
金水区文明单位。2007

年被认定为首批“河南老字号”。该店是“河南
风味名店”“中华营养美食店”。

1988 年，第三代传人张克献抓住市场契
机，在濮阳市区开办了第一家“老字号羊肉馆”。
他秉承祖传厨艺，弘扬中原饮食文化，严把质量关，
潜心研制出外酥里嫩、皮薄馅饱、风味独特的“白堽
羊肉壮馍”，填补了中华名小吃的一项空白。该店
始终坚持以“诚信为本、人才为根、特色为存、文化
为魂”的经营理念，让顾客满意为目标，形成了“团
结、勤奋、敬业、创新”的企业精神，得到了广大消费

者的认可和社会各界人士的赞誉。
该店主营以羊肉为特色的菜肴，有羊肉特

色菜20余种，其中中华名吃、河南名吃10余种，
羊肉全部选用黄河滩自然生态育羊基地小山羊
羊肉，采用传统秘制配方，具有“口感纯正、食之
不膻、营养丰富、老少皆宜”的特点。“黄河岸、百
草滩、育得良羊、肉味鲜。”

来河南，不到少林非好汉！吃羊肉，不来
“老字号”真遗憾！

该店专注于：菜品的品质与营养;加工的清
洁与卫生；菜品新概念、营养新概念、厨艺新概
念;营养好、口感好、服务好；每一种物料都精细
挑选，每一个细节都精确把关，每一款品种都精
心设计，每一位客人都精诚以待。

详情登录www.bnlzh.cn
总 店：郑州市红专路与东明路东20米路

南 订餐电话：0371-65956555
概念店：郑州市大学路与淮河路北80米路

西 订餐电话：0371-68878098

特色餐饮
河南风味名店 白堽老字号羊肉馆

五香羊头 酱香大骨头 吊炉烧饼 传统豫菜 弘扬传统餐饮文化 引领民族餐饮名牌
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天成珠宝
“夏季风暴”特大优惠


