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从最初的ISO到借鉴QS认证
“对于拥有53年历史的老品牌广酒月旺月

饼来说，质量和食品安全是不可忽视的两个方
面。”河南友谊旅业股份有限公司广酒月旺食品
分公司副总经理郭卫东介绍：“从2001年开始，
我们便坚持按照 ISO9001国际质量体系认证的
科学方法，监督和有效地加强食品安全管理；从
生产角度来说，则是严把四道关口，首先是原材
料的选购关，其次是原材料半成品的验收关，然
后是原材料的使用关和最后成品的验收关，通过
这四步的操作，产品才可以入库销售。”

但实际上 ISO 国际质量体系认证，只存在
对食品产品的追溯性提供依据，对生产企业需

要达到的规定并没有硬性的要求。“因此，当发
现 ISO9001 国际质量体系认证存在缺陷时，
2002年，广酒月旺月饼生产企业开始自己摸索
质量关。”郭卫东坦言，“这一时期是企业自学的
过渡期，因为月饼并未加入到QS食品安全体系
认证之中，因此我们只能以QS和危害分析与关
键控制点（简称HACCP）两大体系认证为参照，
来帮助我们提升企业的硬件水平和企业管理水
平，从而提升市场竞争力。”

依据QS认证做大做强
最终，2006年月饼正式纳入QS食品安全体

系认证，与此同时，在第一时间，广酒月旺月饼便
主动去学习其中的硬性要求。而广酒月旺食品

分公司也在同年建成，厂房总投资2000万，建筑
面积达8000平方，年生产量在300吨以上。

郭卫东介绍：“食品厂就是以QS食品安全体
系认证为依据筹建的，在当时建厂之初我们便带
着厂房、设备的方案与政府职能部门沟通，寻求
一次达标通过，而事实上我们也做到了这一点，
可以说无论从厂内的设备还是员工的要求，我们
都按照体系认证一条不落地达到标准。”

提及今年实施的食品安全法时，郭卫东表
示，食品安全法是把食品安全上升到法律的高
度，去监督和约束企业的生产经营行为，从而促
进行业的发展。但就企业所执行的标准而言，依
然是按照QS食品安全体系认证的标准去做。

“稻香村”名花有主

“‘稻香村’作为‘中华老字号’，始创于清乾
隆 38年（公元 1773年），乾隆皇帝亲笔御赐‘稻
香村’而得名。因此，在市场中全国各地不乏

‘稻香村’的身影，这并不奇怪，毕竟好的招牌带
来好的销售。但随着品牌使用权的尘埃落定，
我们最终掌握了真正话语权。”据河北稻香村食
品有限公司郑州办事处总经理李志刚介绍：“如
此一来，现有苏州稻香村食品工业有限公司、北
京苏稻食品有限公司、河北稻香村食品有限公
司、河北稻香村食品有限公司保定分公司便有
的放矢。”

不过取得话语权，并不意味着能掌握市场
的主动权，从市场中多方的势力来看，郑州月饼
市场正处在“军阀混战”的局面。“掌握了话语权
这只是第一步，下一步所要做的就是让这个‘中
华老字号’发扬光大。”河北稻香村食品有限公

司董事长周广海认为：“说到底，质量是食品安
全上的重中之重，目前，公司正在集研发、生产、
销售为一体，引进国外先进生产线，实施全方位
透明化无菌生产。公司产品本着‘健康、美味、
精制、放心、正宗’的宗旨，在挖掘传统食品技术
的同时，开发改良了面包、月饼、蛋糕、糖果、肉
食、炒货、蜜饯等100余种新产品。并与中国发
酵科学研究院、中国食品质量监督检验中心共
同携手，成立了‘中国糕点食品技术研发中心’，
进行中式糕点食品的研发改良和推广工作。”

据悉，河北稻香村食品有限公司以严谨的
软、硬件管理，先后通过了 ISO9001质量管理体
系认证、QS 认证、HACCP 食品安全体系认证；
获得中国商务部颁发的第一批“中华老字号”企
业称号，并连续荣获中国食品工业协会颁发的

“中国名饼”“国饼十佳”“全国放心月饼企业”
等荣誉称号，苏式月饼被评为“中国最佳特色月
饼”，是苏式月饼制作技艺申请国家非物质文化

遗产项目唯一保护单位。

精耕细作河南市场

“在此之前，稻香村月饼基本上是靠郑州南
部的华中食品城或者万客来的代理商来销售
的，规模小、范围窄。”李志刚说，“2008 年河北
稻香村食品有限公司在石家庄建成将近100亩
地的生产工厂，引进全新的设备及生产线，扩大
了生产规模。同时它的成立拉近了郑州与稻香
村之间的距离。”

基于此，扩大河南市场份额，精耕细作河南
市场便提上日程。而此前在7月16日河北稻香
村食品有限公司中秋月饼产品订货会上，22款
礼盒装、22款散装产品，集合了苏式月饼、燕赵
特色月饼、广式月饼、无蔗糖月饼等新品种力推

市场。从中不难发现，稻香村发力河南市场的
决心已经初具锋芒。李志刚坦言：“其实河南市
场的潜力还是非常大的，关键是如何运作。目
前，我们的成产规模已经足够达到覆盖河南市
场的要求，今年的目标就是拉开框架，从渠道通
路上，覆盖全省 70%至 80%左右一二线城市。
一方面开拓各级代理商，一方面从商超入手，加
大商超覆盖率。争取按照今年预期的目标，完
成销售达1000万。”

近日，从河北稻香村食品有限公司郑州办
事处了解到，近日稻香村成功入围全国邮政系
统，该系统可以方便稻香村走邮政传递渠道，提
供免费游全国服务。李志刚表示：此次入围对于
稻香村渠道上的开拓，是一次面向全国拓展的机
会，也为今后的稻香村之路埋下了胜利的伏笔。

紧跟食品安全脚步 广酒月旺月饼严把质量关 提升竞争力

每年中秋月饼市场，人们在商场、超市都少不了见到稻香村品牌月饼的身影。殊不
知在市场上销售的“稻香村”月饼，基本上靠“空降”郑州，被誉为“国饼十佳”中的“空投
部队”。2008年，河北稻香村食品有限公司月饼加工厂的成立，拉近了郑州与稻香村之
间的距离。一年之后，他们便改变营销策略，正以庞大的规模和优越的交通优势，低调
起飞，精耕河南市场。 晚报记者 谢宽

食品安全一直是人们关注的话题，特
别是在今年新食品安全法的实施，把食品
安全上升到法律的高度。作为长期致力于
严把质量关、以质量取胜的的广酒月旺月
饼企业，这无疑更加促进企业的健康发
展。用河南友谊旅业股份有限公司广酒月
旺食品分公司副总经理郭卫东的话来说，
广酒月旺月饼从手工加工到半自动生产再
到全自动生产，每一步都紧跟质量、安全两
大核心的步伐，时时刻刻严把质量关，每一
步按照标准操作，走过的53载是如此，在
今后也是如此。 晚报记者 谢宽

吃月饼要科学食用
时下，各大卖场的月饼已全线上架，包装

各异、款式精美的月饼各放其彩。面对如此众
多口味不同的月饼，如何才能吃出健康。通过
走访记者了解到，目前市场上出售的月饼按地
区风味可分为广式、京式、苏式和其他。

市区某知名大酒店食品部经理向记者介
绍：“广式月饼是目前最大的一类月饼，起源于
广东及周边地区，其特点是皮薄、馅大，吃起来
口感松软、细滑，表面光泽突出。京式月饼起源
于京津及周边地区，在北方有一定市场，其主要
特点是甜度及皮馅比适中，以馅的特殊风味为
主，重油轻糖，口味纯甜、纯咸，口感松酥或绵
软、香味浓郁。而苏式月饼起源于上海、江浙及
周边地区，其主要特点是饼皮酥松，重糖重油，
口味浓郁，偏重于酥松。剩下的则是以其地区
制作工艺和风味特色为代表的月饼。”

“虽然有各式各样的月饼供消费者选择，但
也要学会科学食用，才能吃出健康。”医学专家
告诉记者，不同口味的月饼，可按鲜、咸、甜、辣
顺序品尝。月饼富含脂肪，吃时不宜配冷饮，否
则会引起腹泻。最好泡一杯热茶或备一杯开
水，边吃边饮，一则可以止渴，二则能去除口中
异味，使月饼更为爽口。而与茶搭配食用，既有
助于消化，解油腻，又能增添品尝时的乐趣和气
氛。但是，不能食用过多，在食用月饼的同时，
必须减少米饭及油脂的摄入，以平衡饮食量，或
多吃富含维他命C和纤维素的柚子。

保存月饼有窍门
月饼的保存条件有，当气温超过 25℃，

未经过单粒包装的月饼存放时间一般不宜
超过 7 天；至于鲜肉、火腿等月饼，还是随买
随吃较好。保存方法则有，中秋月饼一时食
用不完时，可采用以下方法保存：无单粒包
装的月饼可放进洁净的食品袋内存入冰箱
的冷柜；如无冰箱，可将月饼放入竹篮挂在
阴凉通风处；即使是有小包装的月饼也最好
放在低温通风处。

月桂飘香健康美味

月饼选购攻略：健康、安全各有其道
“小饼如嚼月，中有酥和

饴”，伟大诗人苏东坡形象描述
了中秋节吃月饼的意境。一家
人团团圆圆一向是中华民族追
求的幸福，月饼对于我们来说，
不仅仅是一种美食，更是一种
传统文化的象征。在上期对中
原月饼市场深入走访调查之
后，我们向消费者展示了中原
最受消费者欢迎的月饼品牌。
然而，在品尝美味月饼的同时，
如何才能科学地选择月饼，给
月饼添上健康的内涵，为此记
者收集了一些相关信息，为市
民提供方便。

晚报记者 谢宽/文 赵楠/图

选购月饼要“三看”
通过采访，专家告诉消费者，选购月饼

时要注意这“三看”。一看品牌，尽量选择那
些名牌老字号的，有一定生产规模和信誉，
经过 QS 认证的生产厂家，对散装月饼需慎
重选择。二看包装，月饼的包装必须具备生
产厂家、厂址、生产日期、保质期、配料表、保
存条件等。三看生产日期和保质期。一般
外地月饼需要提前 2 至 5 个月生产制作，相
对而言吃本地生产的月饼比较新鲜，口感比
较清爽。

质监执法人员指出，购买月饼时除了要
看产品标识是否有厂名、厂址、生产日期、保
质期、产品执行标准、QS标志等方面外，还应
注意以下三点：一、看月饼形状是否规范，色
泽是否均匀，花纹是否清晰，并查看是否有
焦糊和霉变的现象（新制作的月饼色泽鲜
亮，外表油亮，口感绵软，陈旧劣质的月饼色
泽不正，暗淡不亮，发乌发干，另外，月饼看
起来发污，原因可能是使用的油不好，可能
使用了劣质油）。二、闻气味。质量新鲜的
月饼，能散发一种月饼特有的扑鼻香味，由
于原料不同，皮馅香味各异。三、留票据，消
费者购买月饼后应向商家索要并保留发票
等凭证。如果发现月饼质量有问题，发现长
霉或变味等，可以带样品到工商或食品卫生
监督部门投诉索赔。

广酒月旺
友情提示

稻香村：低调起飞 精耕河南河南

中秋月饼巡展系列报道之选购篇


