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9月 8日下午，由宝丰酒业主办的“金秋传
情 清香绽放”国色清香宝丰酒 2009中秋订货
会在郑州裕达国贸酒店隆重召开。

订货会现场展台上，宝丰酒业销售公司总
经理南永红向与会嘉宾及经销商致辞，介绍国
色清香宝丰酒在企业发展中的战略地位、郑州
的战略地位和秋季糖酒会。记者从侧面了解
到，宝丰酒业举办此次订货会，旨在提高郑州
市场分销渠道客户对于国色清香宝丰酒的销
售信心，以大客户订货带动中小客户的形式，
促进客户之间的沟通交流，形成分销渠道对国

色清香宝丰酒的口碑传播效应。此次订货会
上，现场订货金额达200余万，宝丰酒业对订货
客户均给予了高额的物质奖励。

据悉，国色清香系列酒品是宝丰中高端市
场上的战略转型性产品，也是企业的形象品牌
产品。宝丰酒业自洁石集团重组以来，经过两
年多的实践，初步完成了河南市场整体布局，
2009 年上半年国色清香宝丰酒销售收入较去
年同期同比增长217%，系列单品占宝丰酒销售
总收入的 17.7%，目前在宝丰酒业旗下品牌中
排名第二。

对于今年 10月将在郑州举办的全国糖酒
会，宝丰酒业领导班子经过反复商讨，决定力
投巨资重磅造势糖酒会，并确定了“清香绽放”
的参会主题和“立体合围”的执行策略，宝丰酒
业将以糖酒会为契机向全国 10万客商展示宝
丰酒全新的品牌形象。宝丰酒业有关负责人
告诉记者，出于商业机密考虑，暂不公开糖酒
会方案，但将确保给全国所有客商一个耳目一
新的展示形象，也将创造糖酒会历史上前所未
有的展示形式。

谢宽

金秋传情 清香绽放
国色清香宝丰酒2009中秋订货会隆重召开

第一消费·食品

入秋以来，天气较为燥热，凉茶成为众多
市民家庭的抢手货。而此前有关凉茶的两件
事也引起公众的关注：一是夏枯草事件，二是
在北京钓鱼台国宾馆举行的凉茶文化传播全
球行活动。针对这些热点事件，记者采访了中
国中医科学院首席研究员、卫生部新资源食品
及保健食品评审专家王智民教授。

王智民表示，起源于华南地区的凉茶可追
溯到公元 306年，它是东晋医药家葛洪到岭南
时，针对当地的瘴疠肆虐，在悉心研究和总结
其临床经验后留下来的宝贵财富，因此可以说
凉茶是我们祖先长期与大自然作斗争总结而
来的一种养生“秘方”。“秋冬防肺燥，春夏祛暑
湿”就形象地体现了凉茶在岭南人民日常养生
中的重要性。

凉茶目前发展势头迅猛，已成为与水、碳酸
饮料、牛奶、果汁饮料并列的独立品类，成为百姓
家庭必备的主流日常饮料。王智民认为凉茶风

靡全国的原因主要有三个：
第一，气候变暖，城市化进程
加剧，加上工业化热、环境污
染等因素，以及生活方式的
改变，如体力劳动的减少、熬
夜上火、嗜食辛辣、生活不规
律，“上火”几乎无时不在、无
处不在，凉茶产品应时而生，
满足了现代人的需求；另一
方面，凉茶方便、安全、有效
的特点更符合现代人的健康
理念；第三是技术的革新和
进步。目前凉茶已从手工作
坊的生产方式变成了大规模
专业化生产，解决了饮用不
便、运输不便和保存期短的
问题。

此前有关夏枯草的添加
问题以卫生部的公告画上句号：“王老吉凉茶
中的鸡蛋花、夏枯草等原料为传统凉茶制作配
料，根据产品配方剂量开展的毒理学安全性评
价及人体试食试验证明产品食用安全”。既然
王老吉凉茶是合法备案的安全食品，那为什么
夏枯草没被列入药食同源名单呢？对此，王智
民表示药食两用名单是2002年发布的，而我国
地域广阔、资源丰富、物种众多，实际上应用到
饮食配方中的不止名单所列的87种，作为野菜
食用的夏枯草就是制定名单时被遗漏的典型。

王智民表示，同其他饮料相比，凉茶走的是
完全不同的路子，因为凉茶含有微量的菊花或

夏枯草或金银花等中草药原料，这些中草药
具有清热解毒、养生保健、抗氧化、抗病毒等
作用，符合现代人以预防为主的健康养生需
求，这也是凉茶目前引领饮料市场风骚的主
要原因。从另一个层面讲，凉茶已有上千年
的历史，同其他饮料相比具有丰富的文化内
涵，是国家非物质文化保护遗产，是中式饮料
的代表。随着中华文化的复兴，凉茶行业发
展空间巨大，未来凉茶企业要下大力气提高
凉茶在国际市场的认知度，使之有朝一日成
为国际上的主流饮品，发扬光大中华民族的
传统饮食养生文化。

饼皮：独门秘制，皮出好味
好利来月饼所用糖浆以优质白砂糖为主

料，加入柠檬、菠萝等香味浓郁的水果，以文火
慢慢熬制，制成后自然冷却10~15天，才可用于
饼皮的制作。以此法制作的果糖糖浆不仅营
养丰富，而且能够赋予饼皮以淡淡的水果清
香。饼皮入口，前味微甜，后味中又有水果的
清香，口感酥糯，绵中带劲。

饼壁：精准火候，天衣无缝
通俗点解释，如果只是简单地把月饼拆为

皮儿和馅儿，那么这饼壁便是皮儿和馅儿之间
的过渡带。好的饼壁，能使皮儿和馅儿的味道
充分融合，避免了味觉断裂，使整个月饼浑然
天成。

好利来通过特殊制作工艺解决了皮馅结
合部口感断裂这一月饼制作的老大难问题。

经过上千次的对比实验，好利来研发小组成员
精确地掌握了月饼的烤制火候，先以 230℃的
高温烤制10分钟，冷却后在饼坯表面刷上一层
蛋浆，再以220℃上炉烤制10分钟，使饼皮和饼
馅形成最佳的贴合感。

馅基：君臣佐使，绝妙好味
饼壁之下，就是人们通常所说的馅儿

了，而这馅基，便是指饼馅的基料。好利来
对每一款月饼都进行了深入研究，根据不同
口味，精选馅基材料，并采用不同的制作工
艺。以莲蓉为例，湘莲素以“贡莲”著称，好
利来选用的又是有“湘莲之冠”之称的湘潭
莲子，而且仅以每年 6 月份所产新鲜莲子为
料，人工采摘莲蓬中心最饱满的 3~5 颗。之
后经多个环节铲制而成纯正莲蓉，配以湖北
洪湖所产的“一点珠”鸭蛋黄，莲蓉的清新

之香配合鸭蛋黄中细细的回咸之味，堪称中
式糕点的绝佳之作。

馅料：创新成就味觉之美
就拿好利来伍仁月饼来说，馅料由五种果

仁组成。好利来精选山西吕梁琥珀核桃仁、龙
皇杏仁以及上等榄仁、瓜子仁和芝麻仁，每一
种都是果仁中的顶级产品。再经过严格挑选、
清洗、漂煮、烘烤、再次挑选等多道工序，以近
乎“吹毛求疵”的标准进行制作，保证伍仁含量
≥20%。同时，与其他伍仁月饼不同，好利来独
具匠心，在其中加入椰中极品——南海糯米
椰丝果肉，选用当年初夏所产新鲜糯米细果
椰，色白入玉，经选别、去皮、取肉、杀菌、检
测等多道工序制作而成，使月饼组织松软性
得到进一步改善，同时使口感更加清爽，椰
香果仁香融为一体。

层层心意，揭开好利来好月饼的秘密

9 月金秋好时节，菊黄蟹肥常飘香。
“蟹都汇”阳澄湖大闸蟹，自 2008 年落户
郑州后受到了众多郑州消费者的青睐，
也吸引了不少回头客。2009 年中秋来临
之际，阳澄湖大闸蟹专卖机构——“蟹都
汇”再次粉墨登场，炒热郑州市场。

有着“天下第一美食”之称的江苏阳澄
湖蟹，有橘红色的蟹黄、白玉似的脂膏、洁
白细嫩的蟹肉，是其他湖区大闸蟹无法比
拟的。俗话说：蟹为百鲜之首。食中真味
的螃蟹不但味奇美，营养丰富，更是高蛋白
的补品，对滋补身体很有益处；秋天吃螃蟹
可谓一大乐事，节日送螃蟹又何尝不是一
件新鲜事儿呢？

据“蟹都汇”郑州专卖店总经理胡美祥
介绍，真正的阳澄湖大闸蟹要到 9月 20日
左右即可上市，但很多“嗜蟹”一族已经迫
不及待，纷纷打电话咨询，生怕错过品蟹先
机。为满足广大企业和个人用户的需求，

“蟹都汇”2009 年大闸蟹礼券已经火热上
市，礼券分为三种面值：1000 元、600 元和
380 元。除此之外，该店还推出各种精美
礼盒套装、原汁黄酒、秘制蟹醋、精致蟹具
等，欢迎市民前来采购。胡总还特别提
醒，买大闸蟹一定要到专业机构，以防买到
假蟹！

咨询电话：0371-60113348
晚报记者 谢宽

专家把脉：
王老吉凉茶大有可为有可为

稻香村发力中秋高峰期
多渠道运作收获颇丰
随着中秋佳节的日益临近，月饼销

售的高峰期来临。被誉为“国饼十佳”中
的“空投部队”稻香村品牌，随着河北稻
香村食品有限公司月饼加工厂的成立，
扩大了郑州地区覆盖规模。如今，他们
正以庞大的规模和优越的交通优势，精
耕河南市场。近日，记者走访时发现，各
渠道都有“稻香村”的身影，销售形势一
片大好。

9月 9日，记者在走访市场时发现，各
大卖场稻香村专柜前围满了人，不少消费
者正在选购月饼。其中一位消费者说：

“稻香村品牌全国知名度都比较高，而且
今年在超市里发现款式也比以往的多，所
以挑起来得心应手。”随后，记者又走访了
其他卖场，同样的场景、同样的人流再次
显现。

据卖场促销员透露，“自月饼销售旺季
以来，稻香村月饼的关注度始终排在超市
前几位。这其中一方面原因是稻香村品牌
知名度比较高，但是以前因为货源比较少，
所以市民能挑选的范围小。而今年，稻香
村月饼一下上了22款盒装月饼，22款散装
月饼，供市民挑选的范围多了，自然销售也
就好起来了。”

随后，记者走访了稻香村郑州办事处
一探究竟。据河北稻香村食品有限公司
郑州办事处总经理李志刚介绍：“今年的
稻香村比往年有太大的不同，因为河北
稻香村食品有限公司月饼加工厂的成
立，拉近了郑州与稻香村之间的距离。
因此，今年我们规划的就是完成郑州市
场的布局，运用多渠道的运作策略。从
目前的网点来看，郑州市内各大卖场、30
家大棚店和其他酒店合作等等渠道已基
本建成，从前期的销售上来看，我们与去
年同期增长了 300%，可以说收获还是很
满意的。下一步，为了回馈市民会推出
一些特价商品，同时为下岗职工送上免
费的放心月饼。”

谢宽

什么样的月饼才是好月饼？如果回答，好皮儿+好馅儿，那说明您还没有了解极品月饼的真谛。
真正的好月饼，可不止皮儿跟馅儿那么简单，而是由五个不同位置和功能的“地带”构成，称之为月饼
的“分层理论”。下面我们来看看月饼巨头好利来，如何层层用心，打造出真正的经典月饼。
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