
【坚持】
力图在2年内占领整个郑州

早餐市场
不少人担心，这次的早餐工程是否会像

郑州前几次一样，或者无疾而终，或者在惨淡经
营后逐步淡出？对此史敏表示：“我们做早餐是
微利，但并不是无利，没有利润自然无法经营。”
据介绍，除了在批量生产、集中配送上降低了成
本外，大量招录下岗职工也为早餐公司减免税收
创造条件，为他们的产品降低价格占领市场做足
了准备。两家企业的负责人表示，力图在 2年
内占领整个郑州早餐市场。

而早餐只是他们打响招牌的开始。“我
们希望靠早餐赢得口碑，下一步我们要在民
生早餐之后，做营养早餐，然后做中餐盒饭
配送，还要进军中式快餐业。”史敏介绍。

个头大，口感软而微甜，馅料鲜香，这样的大个头鲜肉包子1元1个，纯度极高的
鲜豆浆采用旋口自立袋包装，1元1袋，拧开口就能喝，公交车来了拧上盖子放到包里
也不会洒……这些好吃又放心的早点，今日早上起二七区的居民将率先品尝，备受关
注的郑州早餐工程再次启动。

昨日，位于大学路南三环附近和马寨工业园的两家早餐企业投产，二七区的早餐试点
正式开始，今日100个统一标志、规格的早餐车，将在二七区的次干道、背街小巷及居民小区
内开始经营，经营时间为早晨5点30分到8点30分。
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【品种】
光包子就有9种，豆浆有4

种，还有胡辣汤、八宝粥等
昨日上午，在位于大学路南三环的郑

州市民生早餐工程有限公司厂区里，一排
干净整洁、制作精良的早餐车一字排开。
一批实验产品也端上来请来宾品尝，光包
子就有9种，鲜肉包、地达菜、红萝卜、洋芋
包、三鲜包、豆沙包、酸菜包等；而豆浆也有
四种，原味豆浆、甜味豆浆、杏仁豆浆和豆
奶；粥类更齐全，除了市民最常喝的胡辣
汤、豆腐脑外，还有八宝粥、大玉米粥、黑
米粥、南瓜粥等；面食还包括馒头、全麦馒
头、葱油卷、花卷、辣卷及各种馅料的酥饼
和夹菜的荷叶饼。在传统的中式早餐外，还
有一些面包和小西点。

【原料】
肉类来自“双汇”面粉是“神象”

民生早餐的总经理史敏介绍，经过前
期的市场考察，他们确定了郑州人的口味
偏咸偏辣的特点，调整了自己的配方，先期
上市40余个品种，随后会在经营中逐步调
整和增加新品种。

车间一位师傅介绍，他们的馒头很有
嚼头：“我们有一个干了一辈子的面点师傅，
酵头是他做的，一个酵头做上千个馒头包子
都不成问题，而且没有任何增白剂、添加剂，
口感软、甜，很多人一尝就知道纯自然的。”

“我们用的是双汇的肉，现在正在和
众品洽谈，因为众品要开始做生鲜蔬菜
了，我们的蔬菜也可能由他们来供应，这
样就更加放心了。”史敏说，河南的面粉全
国都有名，所以他们选择面粉时毫不犹豫
地选了“神象”。

凌晨生产出来的产品会立即进入冷库等待
出库，配送后到餐车，使用餐车上的加热设施加
热销售，每个早餐车提前一天按照自己的客流定
次日的货，当天没销售完的，公司全部收回销毁。
史敏保证：“我们不卖隔夜食品，大家可以放心。”

“我们的豆浆可以说是市场上浓度最高的，豆子
和水比例达到1∶13。”讲解员介绍了豆浆的生产过
程，经过挑选的豆子在密闭的大缸里浸泡12小时，工

人每6小时翻一次，然后过筛，将杂质过滤掉之后，通
过管道进入打磨机，打磨后的豆浆高温煮沸消毒。“机
器设定不到115℃是出不来浆的，因为只有达到这个
温度才能彻底灭菌，再经过搅拌过滤后，使用冷水交
换机将豆浆迅速降温至5℃，然后全自动灌装。”

此外大量的产品都是全自动生产，包括馒头、
包子等，连揉面、擀皮、包、醒发全过程都不需要人
工参与。

民生早餐在兰州早餐市场具有垄断地位，
郑州厂区是引进兰州的技术，投资 2000 万元
筹建的，占地近 50 亩。厂区内建有全封闭生
产车间 8000 余平方米，具有现代化蒸、煮、烤、
炸专业生产加工线 6 条，放心早餐配送车 50
辆，不锈钢流动餐车 500 辆和售货亭 100 个。

“一分钟做 100 个馒头，15 分钟蒸 900 个包子，
做中餐盒饭 15 到 20 分钟产出 300 斤米饭。”该

厂区一位讲解员介绍，他们的产能可达到每
天生产早餐50万份，中式套餐3万份。

为了防止互相污染，食品原材料在库房分门别
类独立存放，生鲜蔬菜等加工后，经过食品通道进
入车间，而工人进车间要先过消毒间，手部清洗消
毒后，还要进入密闭的房间接受5秒强风刮，“这样
进入车间的工人身上就不会有掉落的毛发，同时
脚部在强风吹时，也经过了地面消毒液的消毒。”

【网点】
初设100个餐车全在二七区，

近期增加至240个
据记者了解，从市政府 8 月下发推进早

餐工程的通知后，二七区率先行动，引进两家
大型早餐企业，分别投资3600万元和2000多
万元，在南三环和马寨建立大型集中生产基
地，并经过选址后，通过了占道的审批手续，
二七区获准在两个办事处先行进行一个月的
占道试点，要求餐车按时到位、按时撤离，保
持地面清洁，不在餐车旁摆放桌椅，一个月后
多部门将联合复查验收，如果管理规范社会
效益良好，即可继续存在。二七区的其他早
餐点在履行新的审批手续后，全区展开。

今日开始，大学路办事处17个餐车和淮
河路办事处 24个餐车，还有 4个餐车进企事
业单位，55个餐车进社区，共计100个餐车同
时亮相。早餐工程牵头单位二七区卫生局负
责人介绍，预计近期要增加到 240 个早餐经
营网点。

在昨日正式启动前，民生早餐和喜世华天公司
都已经开始了市场实验阶段，据史敏说：“我们前期已
经设置了7个试验车，主要是做市场调研，摸摸市民

的口味，我们销售最好的一个餐车是在兴华北街，一
天销售额在600元上下，这个员工的工资就是3000元
左右。而一般的点，工资也在千元。”

【经营】
主要面向“4050”人员和下岗工

一个人守着小餐车，有公司的配送车送
货上门，这样的小生意不少人都觉得不错，但
是怎样才能经营放心早点呢？据二七区商务
局的工作人员介绍，因为这次是早餐工程指
挥部统一协调，所有的人员都是经过社区推
荐和劳动部门招聘的，“全部都是 40岁和 50
岁以上的失业人员、城镇下岗职工”。

民生早餐的工作人员介绍，所有招聘的
人员属于公司员工，给公司缴纳3000元的餐
车押金后即可经营。一位员工介绍，他们是
400元基本工资加提成，按照销售额来提成。
总经理史敏说：“一些困难的人员，经过社区担
保后可以免除押金。”不过现在他们招聘了150
人已经足够，而大量的下岗人员已经在社区报
名等待下批餐车推出后参与经营。

【实验】 销售最好的餐车经营者一个月挣3000元

香喷喷的包子实在诱人，忍不住大口咬下去香喷喷的包子实在诱人，忍不住大口咬下去
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今天您吃“放心早餐”了吗
100辆早餐车二七区街头布点，经营40多个品种，光包子就有9种

这项早餐工程会不会无疾而终？企业有信心“2年内占领整个郑州市场”

【生产】 当天没销售完的，公司全部收回销毁

品种繁多的粥，你想喝哪样？品种繁多的粥，你想喝哪样？


