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这个版面，您是主角

身边发生的逸闻趣事烦恼悲伤，想找人说说，我们倾听。
拍的照片、画的漫画、写的博客，尽管发来。

请拨本报热线67659999
请加上本报QQ407659842 群号7738277、87496334
稿件、图片请投入本报邮箱：cjy@zzwb.sina.net

今日辩题

司机撞死两岁男童逃逸
辩称天黑以为撞到狗
[新闻扫描] 13日晚6时30分许，广东

东莞市虎门镇树田社区树田路发生一起交
通事故，一辆小货车将一名2岁半的小男孩
黄宇奇撞死。事发后，司机并未停下，反而
驾车逃走。肇事司机唐正宝在事发当晚向
警方自首后竟向交警说，因为天黑，他没看
清楚，以为撞了一条狗，因此事后没停车。

[ 你 来 说 两 句] 短 信 评 论 发 到
10658300607参与讨论（免收信息费），优秀
评论次日公布。

昨日辩题
“你不适合做公务员，可以走了”

这道考题咋答？
[获奖评论] 如果是我，可能会愣一下，

然后下意识地问一句：为什么？不过如果事后
想起来，还是会有点后怕。看来，面试需要作
好各种各样的心理准备啊。（135****9667）

[挑错有奖] 凡读者发现内容有差错
的，欢迎发短信到 10658300607（免收信息
费），有礼品赠送。郑州手机报读者均可参
加“新闻辩论会”和“挑错有奖”活动，发送
短信 zzsjb到 10658300即可订阅郑州手机
报，每月费用3元，无其他收费。

活动提醒

□晚报记者 董占卿/文 王银廷/图

本报讯 “酸菜鱼的味道真不错，真不愧
是大厨师做的，我以后也能在家做了。”当品尝
到李先生现场制作的酸菜鱼后，学手艺的市民
荆女士高兴地说。昨日12时，5名学手艺的市
民来到李先生的火锅店。专业的杀鱼、去鳞
片、剔骨、片鱼片儿、腌制……看得市民眼花缭
乱。10分钟后，一盆香气四溢、味道鲜美的酸
菜鱼便呈现在市民眼前。

12道工序制作酸菜鱼
1.杀鱼时，要把鱼血清洗干净，这样制作出

来的鱼会好看，更有口味；2.清理内脏时，要把
肚内的黑膜清理干净，以免影响味道；3.鱼头最
好分成两半，不要剁得太碎，碎了易煮烂；4.去
骨，片鱼片儿；5.用料酒、粉芡、鸡蛋、胡椒、味精
放到一块调和成浆状，把鱼片、鱼头和鱼骨分
别放进去进行腌制，并把腌制好的鱼片和鱼骨
分开放；6.在锅中加少许油，把葱、姜、蒜、野山
椒放进油锅内炒，出味后，把酸菜加入，再炒；7.

约1至2分钟的时间，放入鱼头，同时加入料酒
适量去腥，2分钟后，加入用鸡架或骨头熬成的
高汤；8.片刻后，就可以加盐、味精、鸡精、野山
椒水和适量醋；9.等汤开以后，可以放入鱼排和
鱼脊骨，同时等汤水开后，去掉漂浮在上面的

白色泡沫；10.两分钟后，品味，要比正常的咸味
稍微重一些；11.放入鱼片，等水一开，就要出
锅；12.把锅清洗干净，加一两油，油热后，加入
蒜末、葱末、干辣椒，出味后，倒入做好的酸菜
鱼里面。

爬楼比赛尚剩少量名额
本报讯 由本报与市邮政局联合举

办的第六届爬楼比赛 26 日即本周六开
赛。截至昨日下午 6时，8个组中，仅剩下
少年男女组、青年女子和中年女子组还有
少量名额可报，其他组已全部爆满。如果
您也想参加，请赶快报名吧。

本次活动地点设置在东大街与紫荆
山路交叉口东南角的市邮政大厦。报名
电话为67659999。 晚报记者 董占卿

□晚报记者 李丽君

本报讯 昨日，晚报A23版报道了网友“烛
影摇红”通过晚报QQ讲述自己被减肥广告吸
引走入美容院，结果一步步掉进美容陷阱的事
情。在接到网友的投诉后，记者对此事进行了
调查了解。同时，工商部门也已介入其中。

减肥药是“川卫食”文号？
当网友“烛影摇红”通过晚报QQ讲述了自

己在美容院减肥的过程后，受到了许多读者的
关注与同情。

随后，“烛影摇红”来到晚报。“这就是她们
给我吃的药。”“烛影摇红”从包里拿出两个药

瓶，瓶子是白色的，瓶身上贴着绿色产品相关
信息的标签。一个标签上印着“医康堂 清脂
胶囊”，一个印着“医康堂 消肠胶囊”，标签上
还印有“批准文号：川卫食准字（2005）第 098
号；执行标准：Q176537825-58-2005；改善：润
肠通便，便秘，纯中药；禁忌：心脏病者禁服；成
都医康堂生物制品有限公司出品；地址：成都
市高新区海龟科创园”。

记者注意到，两个“药品”使用的是同一个
批准文号，记者登录卫生部网站，输入该批准
文号后，并未搜到结果。

保健食品没有“卫食准字”格式
记者又联系到郑州市食品药品监督管理

局。“保健品就没有这样的批准文号。”工作人
员介绍，2003年以前，我国保健食品、批准文号
为“卫食健字”。之后，保健食品“国食健字G+
四位年份代码+四位顺序号”及“国食健字 J+四
位年份代码+四位顺序号”的批准文号正式亮
相。“至此，保健食品批准文号的标志方式也固
定在了‘国食健字’的格式上。”

12月11日，“烛影摇红”已将此事投诉到惠济
区工商分局刘寨工商所，美容院同意协调。记者后
与“烛影摇红”也来到刘寨工商所，并见到美容院老
板。由于对赔偿金额达不成一致，调解失败。

昨日，工商所人员表示，将再次对此投诉
进行协调处理。

工信部日前出台的一份通知，确定在2010
年底前出台《通信短信息服务管理规定》，为全
面实施电话用户实名登记工作提供法律依据。
这意味着手机实名制将付诸实施。

昨日，记者在晚报群里对30位网友进行调
查，发现半数以上网友支持手机实名制，七成网
友坦言，“自己隔三差五就会收到手机诈骗、一
声铃等干扰正常生活的垃圾短信”，强烈建议实
行手机实名制。 晚报记者 詹莉莉

赞成：能遏制垃圾短信
蝴蝶飞飞：看来要进入实名制时代了！银

行存款实名制、网吧实名制、网游实名制……如
今又要实行手机实名制。

玲玲：现在，太多的短信和电话骚扰，我受
不了了，有时半夜三四点也会来电，强烈建议手
机号实名制。

小司马：这样太好了，以后就不会收到“请把你
的钱打入某某银行卡上”这样的信息，也不会天天收
到垃圾广告了，估计大街上的“胡贴”也会收敛些。

中中：听说韩国、泰国、澳大利亚、日本、
新加坡等国都已经实行了手机实名制，中国
作为手机用户最多的国家，更应尽快实行手
机实名制。

质疑：没有太大的效果
缘分天空：我反对手机实名制，不能因为治

理垃圾短信就使自己的隐私受到侵犯和威胁
吧？如果实行实名制后的手机被小偷偷去，然
后去干非法的事，我难道要替他背黑锅吗？

阳光：现在连姓名和身份证都可以造假，实
行实名制根本就没有意义。

我等你：现在不是花点钱，就能知道私家车
主的隐私？假如实行实名制，那个人的隐私就
不要想再成为隐私了。

美丽一生：中国有4亿的手机用户，如果实
施实名制该是多么浩大的一项工程啊！

手机实名制，半数以上网友赞成

实名了，垃圾短信、胡贴会收敛些

网友减肥成“受罪”追踪

减肥药批准文号太“山寨”
标的“卫食准字”属自创，正规文号其实是“国食健字”

“我也会做酸菜鱼了”

读者留言板

路灯电线裸露存在隐患
陈先生：上个星期，二七区铁工里街

从高架桥到沿河路全换了新的路灯，但只
亮了两天就不亮了。另外，大龙浴池向南
10 米路西，有个灯杆后面没有挡板，电线
都裸露在外，距离地面只有一米，很容易
让孩子够到把线拽出来，存在安全隐患。

信息学院路文劳路口无红绿灯
简女士：金水区信息学院路与文劳路

交叉口没有红绿灯，我每天上下班路过时
都是提心吊胆，希望有关部门能够在这里
设置红绿灯或警示牌。 晚报记者 詹莉莉

跟我学手艺
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