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“紫燕百味鸡”进军绿城
郑州卤菜市场面临新一轮洗牌

今年4月，紫燕百味鸡进军郑州
市场，到目前，已在郑州大街小巷开
设连锁熟食店20多家。仿佛在一夜
之间，紫燕百味鸡直营店就如雨后春
笋般在郑州凉卤制品行业中树立起
自己的一面旗帜，占领了郑州凉卤食
品的一大半市场。业内人士称，紫燕
百味鸡的到来势必引发绿城卤菜市
场新一轮的洗牌。 晚报记者 谢宽

定单生产模式确保新鲜
走进紫燕郑州食品有限公司大门，便发

现广场上还停放着 16辆紫燕送货车。“怪不
得天天看着‘紫燕’在城里穿来穿去呢，原来
人家送货车就这么多。”消费者刘女士说。
目前，紫燕在郑州拥有 30多辆配送车，实行
每日4次配送，分别为早上7点、上午9点、中
午12点、下午4点各一次。这样能够缩短食
品到达顾客手中的时间，以确保产品新鲜。

销售经理罗年告诉记者，要想知道顾客
买的卤菜新不新鲜，可以在下午六七点钟看
熟食店货台上还剩多少货，如果剩得多，店
方一定会存放到第二天再卖。但同样的
时间，到紫燕连锁熟食店，会发现货台上
的食品大部分都卖完了。“因为我们是定
单生产，每日 4次送货，这样既确保了产品
新鲜，又能达到剩货不多的目的。顾客买
紫燕的食品，经常发现食品是热的，就是
这个原因。”

紫燕百味鸡以出色的性价比获得老百姓的喜爱，每天排队买紫燕
百味鸡的人可谓络绎不绝，成为一道亮丽的风景线。紫燕为什么在短
时间内能赢得消费者的信赖？其生产和营销上模式有何独到之处？

原来紫燕的产品，在纯粹意义上实现了“川人川味”，并将川味中
的“麻”、“辣”与各地的地方口味相结合，形成了独特的“紫燕风
味”。“紫燕熟食与传统油腻卤菜的区别在于卤菜味足，但不油腻，
相对较清爽。郑州人吃辣很有品位，但随着生活水平和健康意识
的提高，人们逐渐厌倦了油腻燥辣的口味转而喜好清爽型的饮
食。”紫燕公司的负责人告诉记者，紫燕熟食突破了传统卤菜口味，
其特色品种百味鸡、藤椒鸡、芙蓉鸭、夫妻肺片等创新口味的菜品确
实给消费者带来了“口”目一新的感觉，从口味上与郑州现有的油
腻卤菜有很大区别，结合了全国很多地方熟食菜品特点，创出适合
大多数人的清爽卤菜新派系。

紫燕食品受到消费者的厚爱并非偶然，这与紫燕公司严格科学的
管理以及诚实守信的经营作风是分不开的。公司通过近30年的发展已
拥有一套完善的质量监督和产品检验体系。信奉“食品工业就是道德工
业”的从业理念，严把原料进货关、产品生产关和成品检验关。

突破传统口味追求创新

严把流程提升服务档次
据了解，紫燕百味鸡的原材料都来自信誉度高的供应商，在乐山

还有紫燕自己的无公害畜禽产品生产基地。从家畜的饲养繁殖，到
原材料的加工，再到成品的出炉销售，紫燕在每一个环节上都严格把
关，结合产品口味，包装及服务上档次。

紫燕公司的负责人说：“价格上，紫燕发挥孵化、养殖、生产、销售
一条龙和统一采购的优势，同质量产品成本更低，所以能以一个很合
理的价格进入郑州市场。相同价格我们能用更好的原料，相同原料
我们采购成本更低，所有紫燕价格相对同档次的卤菜价格更合理。”

记者在紫燕郑州食品有限公司看到，紫燕的礼盒包装创新，吃了
饭后可以不洗碗，方便卫生。正在购买紫燕百味鸡的唐女士说，每次
买紫燕都会觉得特别舒心。

食品工业就是做道德，企业要想做强做大，细节才能成就完美。
相信在不久的将来，“紫燕百味鸡”的香气将会溢满郑州的大街小巷。
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