
7月13日至21日，龙泽润宝暨正道花园高端翡翠艺术展华彩绽
放，温润华贵的珍品翡翠，权威公益的专家鉴宝，浪漫优雅的模特走
秀……一场异彩纷呈的珠宝盛宴，让高端人士零距离感受顶级翡翠
的独特魅力。

数十款难得一见的珍品翡翠市场总价值数千万元，是龙泽润宝
创作的经典之作，以中国传统文化为底蕴，代表了翡翠的设计潮流与
方向。最引人关注的是一颗春带彩翡翠白菜，重达80公斤，售价999
万元。此款作品取材于高档春带彩翡翠原石，历经数月纯手工精心
雕刻而成。菜叶细嫩，层次分明，形体似真，叶片屈伸依势就形，叶脉
通达自然，可以作为一款艺术品收藏，置于厅堂、居室、楼堂、馆所，大
气端庄，吉祥万瑞。 谢宽

凯旋高卢酒庄入驻郑州
近日，凯旋高卢酒庄强势登陆郑州，系河南高端人

士聚集的私人会所，落户于郑东新区。
据了解，凯旋高卢酒庄是由浙江凯旋高卢国际贸易

有限公司在郑州的又一个有实力、有能力，有公信力的
加盟商，在会议上，总经理裴莹介绍，酒庄将继续秉承浙
江凯旋高卢国际贸易有限公司，“非原品原装进口，每瓶
罚款一万元的承诺，因为红酒是有生命的，每瓶顶级红
酒躺在酒窖里，等待一个懂她的主人出现，能真正地了
解她的品质，口感和魅力。”裴莹还表示，高卢酒庄将为
河南人创造一种新的生活方式，致力于会员搭建一个社
交的平台，于志同道合的人一道品味红酒的人生。
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即日起至7月31日，凡固话尾

号、手机尾号、车牌尾号、身份证尾
号为61或8的读者，144元订一份
全年《郑州晚报》，将可能获得61倍
或8倍的惊喜。咨询电话：67659999

作为一名有资历的食客，记者发现，郑州
有一些古色古香的主题餐厅，它们除了菜品
拥有文化主题，装饰更是讲究古朴文化：古老
的照片、姓氏宗谱、浮雕、诗赋、满墙的壁画和
小景。

在这类酒店里的今槐源酒楼，一菜一典，
一典一故事，都在用文化赋予菜品灵魂。

在今槐源负责人看来：“一般的餐厅可
能做的是‘餐饮文化’，单纯地在菜品上下
工夫，而今槐源，倡导的是‘文化餐饮’，我们
的很多菜品都是有典故的，我们希望来就餐
的客人不再单纯为吃饭而吃饭，能够在吃中
去体验文化的魅力，在文化参与中去享受吃
的乐趣。”

菜小乾坤大，盘中文化长。一道菜可能
就道出了人生的成长历练历程，“天下第一
鲜”，就是特别推出的一道励志菜，它诠释了

一个人要走向成功所
必须经历的五个步骤，
恰到好处的演绎了人
生。

“陈王金沙骨”，更
体现了一种做人的排
骨精神，即“内虚而髓
主精神，中刚而骨撑天
地，外柔而兼爱四方”，

一道排骨是对人生有所感悟。
由香芋和芡实为主料做成的“红楼玉生

香”，源出红楼梦第十九回“情切切良宵花解
语，意绵绵静日玉生香”，香芋又称作香参，
有滋补解毒、增加人体免疫力的功效；芡实，
被誉为‘水中人参’，有健脾养胃、益肾固精
的作用。
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紫燕百味鸡
系列报道八

怎样考查徒弟
老板考查员工，各有各的方法。全

聚德是怎样考查徒弟的呢？
新中国成立后，全聚德由创始人杨

全仁的第四代杨福来掌管。杨福来曾在
银号学徒，对财务账目管理非常熟悉。
1952年 1月，30岁的他来全聚德接任掌
柜。1952年 6月 1日，全聚德公私合营
以后，杨福来留任副经理，负责全聚德日
常的业务。

据全聚德老职工、曾跟他学业务的
徒弟吴桐官回忆，1954年吴桐官来到全
聚德学徒，当时他只有 16岁，被直接分
配在柜上，跟着杨福来学业务。有一次，
打烊前，杨福来趁他不注意，往地上扔一
毛钱，结果，吴桐官扫地时捡到后主动把
钱交给了杨掌柜。就这样经过几次观察
后，杨福来觉得他不贪财，信得过，才放
心教给他业务。

当时银行为了及时回笼货币，每天
晚上开一个窗口专门负责回收各商家当
天的货款。杨福来把每天到银行交货款
的活儿交给了吴桐官，派他每天打烊后
把当天的货款存到位于施家胡同的中国
人民银行。但是，杨福来还是不放心。
于是杨福来把钱交给吴桐官后，他就悄
悄跟在后面瞅着，看他是不是贪玩，就这
样，杨福来在后面跟了一个月，看着放心
后，才让吴桐官一人独立往返银行。

由此我们可以看出杨福来对徒弟考
查的多么细微和周到啊！

地址：郑州农业路与政七街交叉口
东北角 电话：0371-63212070

倡导标准 不惧模仿
从成立初期发展至今，紫燕公司

秉着“产品的味道和卫生是我们的自
尊”的理念，一直以国家强制标准和
全国各省市的标准来严格要求和规
范自己的发展，以稳健的发展战略来
指导未来的发展方向，率先通过
ISO9001 ： 2000 质量标准，并在
2004年国家食品安全年中荣获由中
华人民共和国农业部、中华人民共和
国商务部、中华人民共和国卫生部、
国家工商管理行政总局、国家质量监
督检疫总局，国家食品药品监督管理
局等部委联合授予的全国食品安全
最高奖——全国食品安全示范单
位。之外，紫燕产品还参加中国第十
届中国食品博览会，经过层层角逐，
荣获产品金奖。

顾客的标准，就是紫燕的标准，
也是紫燕倡导的另一层内涵，倡导朴
实的、真实的履行以顾客为一切经营
活动中心的理念。

长久以来，紫燕百味鸡拥有一
流的产品研发中心，不断推陈出
新，形成了以夫妻肺片、芙蓉鸭、百
味鸡、藤椒鸡为核心的系列产品，
畅销大江南北。

享有“没有紫燕不成席”的美
誉。研发团队结合郑州消费者喜好，
开发的凉菜酸辣海带丝、卤藕、麻辣
干丝备受广大市民青睐。

虽然紫燕一直被模仿，但是，紫
燕人从来就不惧怕被模仿，也不怕
被追逐，因为追逐会让我们向前跑
得更快。 谢宽

7月17日晚，古都开封东京艺术中心演艺大厅内灯火辉煌，音
乐轻扬，宝丰酒杯2010年世界旅游小姐大赛分区赛，在此完成河南
赛程。

与会嘉宾对宝丰酒业低调大气的节目安排及参赛选手的优
秀表现，纷纷致以热烈的掌声。宝丰酒业董事长王杰士及多位高
层领导也莅临现场，据宝丰酒业营销总监晋育峰介绍，本次大赛
河南赛区的海选历时两个多月，旅游小姐清新时尚的形象，与宝
丰酒国色清香的清香淡雅的产品诉求相得益彰。并将在参赛选
手中选出 8位旅游小姐以年薪制进入宝丰酒业工作，担任“清香
天使”。相信火辣白酒与清新美女的“水火共妖娆”的激情碰撞，
定能在业内掀起一种全新的营销现象。 贺荣凤

阿五豫菜厨艺惊艳世博会
7月13日，2010年上海世博会河南活动周开幕，身怀绝技的中

华（阿五）厨艺绝技表演团成员们的精湛厨艺绝技表演，将中原美食
的悠久文化和新、奇、特、全方位展现出来，惊艳世博。

首场烹饪绝技现场表演，中国烹饪大师、豫菜形象大使樊胜
武亲自操刀主持，来自中华（阿五）厨艺绝技表演团10位“身怀厨
艺绝技”的烹饪大师拿出浑身解数，引来阵阵喝彩。脚踩钢刀，在
气球上切肉丝、一根面、龙须面、美女背上切肉丝、大刀面、高跷
烩面、吹面气球上切青菜……看得人目不暇接，大呼过瘾。

中华（阿五）厨艺绝技表演团负责人樊胜武大师说，游客的驻
足欣赏和掌声，就是对豫菜最高的认可和支持。 刘斌

开栏的话
自本报启动“周周有优惠 天天有惊喜”全新餐饮体验活动以来，得到

了餐饮企业和市民的极大关注和支持，在回访中不断有消费者致电本报
消费部，道出了参与活动中的一些新鲜感受。“这家餐厅不错，菜品非常新
颖。”“而这家餐饮菜品有讲头”……为此，本报第一消费专刊从即日起，征
集郑州美食的“新门派”。

如果您家的菜系“门派”自成一派、如果您的菜系有新概
念、新特点，不妨致电热线 67655031，让消费者一起先睹为
快。同时消费者在日常生活中碰到哪些有特色、有新概念的
餐厅，也可致电本报进行推荐，一起分享“新门派”的时尚乐
趣。本期让我们一起走进位于东风路临近中州大道的今槐源
酒楼一起领略那里的“新门派”。晚报记者 谢宽/文 赵楠/图

千代家原味优质烧肉
本月内持本报本版消费满100元赠50元代

金券（烟酒炭火除外），每桌赠送精美养生菜肴及
精美礼品一份。

地址：经三路与政四街交会处

布达拉传说特色酒店
一周内持本报本版“送价值35元羊八井串

串香”。
地址：郑东新区农业路与众意路交叉口向

北100米路东

今槐源酒楼
本月内持本报本版消费8.8折优惠。
地址：东风路与中州大道西200米路南

北大荒野生大鱼福
一个月内持本报本版就餐，免费吃一斤价

值118元的野生马哈鱼，不能与其他优惠同时
使用。

地址：健康路与优胜北路西300米路南
城东路与商城路口南30米路西

百年老妈
本月内，持本报本版到百年老妈消费，全场啤

酒免费无限量，满100元赠50元代金券（烟酒锅底
除外），每桌赠酸梅汁一扎，另赠精致冰沙一份。

经三路店地址：经三路与政四街交会处
桐柏路店地址：桐柏路与建设路交会处北

150米路西
嵩山路店地址：嵩山路与淮河路交会处

活动信息征集中，咨询热线：67655031、
13673656790

天下第一鲜天下第一鲜

红楼玉生香红楼玉生香

陈王金沙骨陈王金沙骨

消费资讯


