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昨日，湖南金浩茶油股份有限公司在
其官方网站发表《致广大消费者致歉信》，
承认公司 9 个批次茶油产品存在苯并（a）
芘超标问题，并进行过两次召回。

不合格产品限于9个批次
昨日下午，湖南金浩官方网站挂出《致

广大消费者致歉信》，透露公司有9个批次
茶油产品存在苯并（a）芘超标问题，不合格
产品仅限于 2009 年 12 月 3 日至 2010 年 3
月17日生产的9个批次。

9 批次产品总生产量 42.458 吨，其中
湖南省质监局稽查总队在仓库当场封存
22.361吨，公司在 3月 20日进行过第一次
召回，召回11.152吨。也就是说，目前可能
仍有近 10吨“问题茶油”在外或者已被食
用。4月22日起，公司进行第二次召回，对
同时段生产的其他批次纯茶油产品进行召
回、排查。

记者从问题批次产品的表格上看到，检
出苯并（a）芘含量最高为40ug/kg，是国家标
准的 4 倍，不过并没有超标 6 倍的问题批
次。据悉，苯并（a）芘虽不导致急性中毒，但
具有公认的强致癌性和致畸性，是世界三大
强致癌物之一。根据《食用植物油卫生标
准》要求，苯并（a）芘的安全限量为10ug/kg。

“几乎是完全召回”，昨日，湖南金浩副
总裁周逸平表示，经过两次召回，问题产品
可以说是全部召回，但难保有疏漏，如果消
费者还有涉及批次产品，可以跟公司联系，
公司将退货或换货。

超标属于生产技术问题
金浩公司表示，这次苯并（a）芘超标问

题，并非主观人为因素导致，是属于生产工
艺技术问题。公司解释，茶籽在烘烤、翻炒
过程中，因温度过高、受热不均导致烧焦产
生苯并（a）芘，另外，进入公司浸出环节也
出现工艺缺陷而导致超标。而公司经过工
艺改进，“彻底解决了问题，产品在 4月份
以来质量技术监督部门的抽查中均为合
格”。公司还称，采用浸出工艺生产的纯茶
油仅占总产量的1.08%。 据《广州日报》

食用油中怎么会有苯并（a）芘的？
多环芳烃类是人们最早认识的一

类化学致癌物，其中污染最广、含量最
多、致癌性最强的就是苯并（a）芘。

苯并（a）芘在自然界中分布极广，但
主要存在于煤、石油、页岩油、焦油和沥
青中，也可由一切含碳氢化物的燃料中
产生。

那么食用油中怎么会有苯并（a）芘
的呢？据了解，其污染来源大致有以下
三个方面：1.油料种子被污染。如在椰
子油的生产中使用晒干的及烟熏的原
料，致使毛油中含有苯并（a）芘。2.采用
浸出法制油时，如果溶剂质量不符合
要求，轻汽油（作为溶剂）中含有较高
的多环芳烃类，也可造成对油脂的污
染。3.油脂在使用的过程中因油温过
高，而且反复使用，致使油脂在高温下
发生热聚，也可形成多环芳烃类物质。
油脂中的苯并（a）芘可用碱炼法或高温
脱除以及活性炭吸附去除。
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作为监管部门的湖南省
质检局在当地媒体公告了

“茶籽油生产加工企业专项
监督抽查结果”，所附的23家
企业抽检结果均显示合格，
其中包括金浩公司。

国家质检总局在江苏进行风险监测时发
现，金浩茶油等一批公司生产的茶油中含有超
国家标准6倍的苯并（a）芘，部分茶油更出现严
重超标的。

湖南省质检局在长沙市东塘新东方大酒
店组织获证生产加工企业技术负责人、检验人
员，各市州局食品科科长及检测人员、相关专
家等召开紧急会议，研究讨论解决植物油产品
苯并（a）芘超标问题。

金浩公司在对消费者的声明中称，“被查
出致癌物超标 6倍”是谣传，称“我公司郑重承
诺，旗下主打产品‘金浩茶油’系列高档食用植
物油质量安全可靠”，并且在主动与监管部门沟
通，适时发布权威信息。

媒体曝光了金浩
茶油致癌物超标的事
实。湖南省质监局一
位高层表示，粮油问
题关系国计民生，不
公开问题是为了“维
护社会稳定”。

当日下午，湖南
金浩茶油股份有限
公司承认该公司9个
批次纯茶油产品存
在苯并（a）芘超标问
题，并于 2010年 3月
20 日进行过第一次
全面召回。
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苯并(a)芘是多环芳烃家族中的一员。在动物实验中发现，苯并(a)芘可

诱发食管癌、胃癌、乳腺癌、皮肤癌、肺癌和白血病，并可通过母体使胎儿致畸。
世界卫生组织有一份资料称，吃一只烤鸡摄入了相当于抽60根香烟中的苯并(a)

芘量。为了你的健康，食品营养专家们建议：少吃熏烤食品，以减少食品中苯并(a)芘
摄入。

国外流行病学调查分析，冰岛农民胃癌死亡率最高，其原因是农民吃的自制熏制
食品中所含的苯并(a)芘高于市售熏制品；匈牙利西部某地区人群胃癌高发，与此地
区居民经常吃家庭自制含苯并(a)芘较高的熏肉有关；拉脱维亚一个沿海地区人群胃
癌发病率很高，也是因吃很多熏鱼所致。

致癌物超标被查出6个月后
金浩茶油发表道歉信

召回9个批次不合格产品

苯并（a）芘是怎样污染食品的？
苯并（a）芘是一类含有多个苯环的

有机化合物，也是一类对实验动物有致
癌作用的化合物。

食物中的苯并（a）芘主要来自有机
物的燃烧，如煤、汽油、木材等燃烧后可
产生大量的苯并（a）芘，经大气污染地
面和食品；其次高温烧烤、熏制食品也
能产生苯并（a）芘并污染食品；另外包
装材料用的石蜡，涂料用的沥青中也含
有苯并（a）芘，在接触食品时污染食品；
在食品加工行业中，加工机械用的润滑
油中也含有苯并（a）芘，可滴入食品中
而污染食品。

吃油都有哪些注意事项
1. 不加热至冒烟，因开始发烟即开始劣化。
2. 勿重复使用，一冷一热容易变质。
3. 油炸次数不超过3次，并用较耐高温的油来油炸。
4. 不要烧焦，烧焦容易产生过氧化物，致使肝脏及皮肤病变。
5. 使用后应栓紧盖子，避免空气接触，与空气接触易产生氧化。
6. 避免放置于阳光直射或炉边过热处，应置于阴凉处，并避免水分渗透致使劣化。
7. 使用过的油千万不要再倒入原油品中。

耐热性高：玉米油 米胚芽油 棕榈油 花生油 苦茶油
稳定性佳：花生油 玉米油 米胚芽油 棕榈油 胡麻油 苦茶油
不饱和脂肪酸高：黄豆油 玉米油 葵花油 红花籽油 橄榄油 米胚芽油 胡麻

油 苦茶油
维生素E含量高：玉米油 米胚芽油 小麦胚芽油

食用油都有哪些种类
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皮肤接触：脱去污染的衣着，用肥皂水及清水彻底冲洗。
眼睛接触：立即翻开上下眼睑，用流动清水冲洗15分钟。就医。
吸入：脱离污染环境，用水漱洗鼻咽部的粉尘。就医。
食入：误服者充分漱口、饮水，催吐。就医。

大量接触苯并（a）芘怎么处理
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