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大陆暂停进口涉“塑”产品过千种

多地下架4款涉“塑”方便面
国家质检总局根据台湾地区公布的情况，16日又增加了受塑化剂污染的问题企业及其

相关产品名单，这使得因受塑化剂污染而被大陆暂停进口的产品超过了1000种。
另据悉，部分方便面产品也被卷进塑化剂风波。日前，被港媒披露涉“塑”的著名方便面

品牌日清和韩国农心旗下产品已被内地多家大型超市紧急下架。
日前，香港媒体报道4款在港销售的方便面调味粉和酱料含有塑化剂，分别是“御品皇生

面香浓牛肉味”，日清生产的“大将炒面日式烧汁味”，韩国农心出产、上海制造的“辛拉面特辣
香菇味”与金粉牌“河粉王原汁牛腩味”。 据新华社、《南方日报》

豆浆粉精究竟是个啥？
近日，一名在沈阳和平区从事豆制品十多年的陈军

师傅告诉记者：“虽然老手艺做出的豆浆最为纯正，但是
无法量产，所以现在多数商贩都是用机器快速粉碎豆
子，经过过滤熬煮后，能在较短的时间内完成豆浆的加
工。这么做豆浆都是有良心的。可现在市场上，一些商
贩为了节省成本，直接用添加剂对水和少量的豆浆，然
后就卖给消费者。”

豆浆粉精是啥？15日，记者在市场购买了一种产自
广东省阳东县某化工公司的豆浆粉精，但是这罐豆浆粉
精上面写的生产配方十分笼统，只写着主要成分为黄豆提取物、食用香精。

2斤豆浆粉精勾兑出300斤豆浆
在一家食品批发市场内，记者找到了一个销售食品调味剂的档口，经过观察发现，在档口

内的柜台上并没有摆放着类似豆浆粉精的添加剂。“我新开了一个豆浆店，听朋友介绍想买点
增味剂。”记者找店主套话。

“你说的是豆浆粉精吧。”店主说，随后在柜台下面拿出了一桶豆浆粉精。“你就买这种吧，
这种粉精做出的豆浆味道好，你放一点到水里就有很浓重的豆浆味道。”

店主说，这桶2斤装的豆浆粉精，价格是50元，而且如果想用豆浆粉精制造豆浆，还得买一
种名为聚宝糖的复合甜味剂。“这种聚宝糖的味道非常甜，相当于蔗糖的100倍，你用它和豆浆
粉精对在水中，豆浆就会变得又甜又香，谁也喝不出来是什么对出来的。而且你买一桶2斤装
豆浆粉精，最少也能对出来300斤的豆浆。”店主说。

交谈中，店主说：“我们这豆浆粉精很多人都在买，一般都是做豆浆的早餐店，就连沈阳一
些知名的早餐店挂着✕✕豆浆字样的店铺也会到我这来买。”

白开水变成豆浆的“诀窍”
能让白开水变成豆浆？豆浆粉精究竟是怎样表演这个魔术的？
店主向记者介绍了两种方式。“其实一种就是放少量的磨好的豆浆，然后对大量的水，放入

豆浆粉精和甜蜜素；另外一种做法就是连豆浆都不放，直接用水勾兑豆浆粉精和甜蜜素。”
在记者的调查走访中，类似的加工方式也在食品添加剂经销商和部分餐饮行业的经营者口中

得到证实，只是在相应的加工流程和原料上有所区别。“区别最大的地方就是在制造这种劣质豆浆
时，放不放、放多少用豆子磨的豆浆。其实放入豆子磨的豆浆，主要也就是借个色。”陈军说。

用豆浆粉精，利益陡增20倍
据调查，目前市场上的黄豆价格是每市斤4.9元，而用一斤黄豆制造出质量比较好的豆浆，

在进行稀释的时候通常会放入9斤的水进行稀释。再加入糖等调味剂，算上人力成本等费用，
一斤稀释后的豆浆成本价格在0.6元。也就是说，一斤豆子总共能产出10斤的质量比较好的
豆浆。而一般早餐店销售塑料杯包装的豆浆，价格是1元钱。

“一斤成本为 0.6元的好豆浆能灌出塑料杯包装的豆浆 2杯，也就是说，一斤豆浆能挣 1.4
元。”陈军说。

“如果说，一斤豆子加入9斤水能做出10斤好豆浆，而使用豆浆粉精的话，就在这10斤好
豆浆中再加入50斤的水。这么算来，原本一斤豆子应磨出10斤豆浆，在豆浆粉精的作用下，却
能变成60斤。”陈军说。

陈军给记者算了一笔账，如果说正常的豆浆一斤成本是0.6元，那么经过豆浆粉精加工稀
释后的豆浆成本只有0.08元，还能分为两杯卖，每杯卖1元钱。也就是说，在豆浆粉精的作用
下，其一杯豆浆盈利金额为0.96元，约是成本的20倍。

生产者：豆浆粉精压根没黄豆
记者假装需要购买豆浆粉精，电话联系了广东省阳东县某化工公司的岑经理。
经讨价还价后，最终岑经理答应，以每斤15元的价格向沈阳发货。

“我看你的产品说明上写着，用黄豆提取物制成的豆浆粉精是真的吗？多少黄豆提出来一
桶啊？”记者问。

岑经理笑了笑说：“你是第一天买黄豆香精啊？我们哪有啥黄豆提取物，都是香精勾兑的，
葡萄糖啥的。” 据《时代商报》

豆浆粉精+聚宝糖+水
沈阳一些店铺“黑心”省成本
做豆浆几乎一粒黄豆都不用1斤豆浆粉精，能对出150斤豆浆

近日，有读者爆料，沈阳市很多销售豆浆的店铺，为了节约成本，在生产加工豆浆时，只是
使用了极少的黄豆或者是完全不使用黄豆，更多的是加入食品添加剂——“豆浆粉精”，让一
盆白开水变成豆浆，这样的豆浆完全没有营养价值，而且长期食用还会对身体造成不良影响。

豆浆粉精究竟是啥东西？让水变成豆浆的把戏是否真的存在？记者对此展开调查。
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豆浆粉精过量食用有害健康
沈阳市质检专家刘教授表示，豆浆粉精并不是用于豆浆制作，而是作为一种

饮料增香的添加剂使用的。记者买到的豆浆粉精，其食用香精一般含有香兰素、
乙基香兰素、麦芽酚、乙基麦芽酚，这些成分如果摄入过多，将严重危害人的健
康。刘教授告诉记者，购买豆浆粉精搭配销售的甜蜜素，其用量也有严格标准。

沈阳市食品专家刘明威透露，豆浆粉精本身没有任何营养，而是廉价地实现
香浓的味道，满足“适口性”。
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用豆浆粉精勾兑出的豆浆。

用豆浆粉精勾兑出的豆浆。


