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五大商家

喜欢

今年的中秋节是9月12
日，虽然还有一个多月的时间，
但各大月饼商家已经提前准备
好了新口味请大家尝鲜。近年
来除了广式、苏式、滇式等传统
月饼外，奶酪月饼、冰淇淋月饼
等西式月饼，及主打健康的紫
薯月饼、无糖月饼等出现在大
家的视野中。

今年月饼又有什么新口
味，我们已抢先搜罗了好利
来、好嘉利、西萨、仟吉、香雪
儿等多家新款月饼，给您提
供选择参考。 晚报记者 谢宽

新品二：炭烧月饼
发现地：仟吉西饼
主打特色：炭烧月饼是

一款中西合璧的月饼，采用
传统的中式馅料，结合西方
人的生活习惯，将月饼用金色或银色的锡纸包裹后放在
烤盘里入炉进行烘烤冷却后而食，保持饼皮和馅料的水
分、营养不流失。

口感尝鲜：口感松酥不油腻，且低糖低脂
价格：炭烧黑金礼盒，6粒装每盒279元

新品一：蛋黄酥
发现地：香雪儿蛋糕
主打特色：选用微山湖咸鸭蛋、进口酥油、纯正豆沙

精制而成。豆沙采用特有的蒸碾工艺，不但原汁原味、
营养不流失，而且感观细腻又具有沙性颗粒感。轻尝一
口，淡雅的红豆清香，咸香的溢油蛋黄，无限惬意。

口感尝鲜：清香细腻
价格：9粒装，每盒118元


