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9月7日，中国首个国际性母婴营养研究
机构——欧世蒙牛中欧母婴营养研究中心成
立。营养研究中心同时举办了以“营在起点”
为主题的国际母婴营养研究论坛，来自中外
母婴营养界的6位权威人士出席了论坛。

在论坛上，专家们同与会的百余位专业
人士做了相关的研究报告，率先在国内推出
了国际热点的“营养与基因表达理论”，指明

“早期营养将为宝宝的基因表达加分”。
这一理论的推出，宣告了营养研究中心国

际性的专业科研实力，同时也将中国的母婴营
养研究推到了一个新的高度。丹麦驻华大使
福瑞斯·阿尼·彼得森、欧世蒙牛董事长、内蒙
古蒙牛集团总裁杨文俊先生、丹麦阿拉福兹高
级副总裁福瑞迪·朱尔森先生等也出席了发布
会，并对营养研究中心对中国母婴营养研究的
意义和价值给予了高度的评价。

在国际母婴论坛上，来自中外各地的教

授分别就各自的研究领域对“早期全面均
衡营养补充对基因表达的影响”进行了阐
述，为“营养会为基因表达加分”提供了理
论支持。

据了解，欧世蒙牛中欧母婴营养研究
中心，是由内蒙古欧世蒙牛乳制品有限责
任公司无偿捐资的第三方、国际化、公益性
的科研机构，总部设立于中国乳都——呼
和浩特。 万佳

位于郑州 CBD 丹尼斯的豪客来牛排
馆，9 月 17 日即将开业，这是郑州第 7 家豪
客来餐厅。为了回馈顾客，CBD 丹尼斯餐
厅 9 月 17 日至 21 日 5 天消费套餐送 6 折
券，可累积赠送；22 日起每桌送精美卡包 1
个，送完则止。

据了解，一份豪客来牛排大餐 32 元至
53 元不等，一般包含 8 种美味：牛排主食、
水果沙拉、西式浓汤、意大利粉、香酥面包、
煎蛋、红茶、秘制黑椒酱汁。通常在豪客来
用完餐后，多数顾客都能感受到满足的饱
腹感。

绝大多数顾客接触豪客来，都会感受到
其“自创的传奇黑胡椒汁，进口马来西亚黑

胡椒，历经 36 道工序，融入 10 余种名贵调
料，秘制而成”。

现在，在豪客来，不出国门就可吃到世
界美食。

海陆双拼采用进口阿拉斯加深海鳕鱼，
搭配红酒菲力牛排，一份美食两种美味。美
国土豆泥，采用美国进口不去皮的香脆薯
条，搭配浓郁的酸奶油香味，融入淡淡的夏
日葱香。美国甜玉米采用美国产玉米，口感
更丰富。美国蓝草莓系列酷饮，引进美国蓝
（草）莓果冰，推出系列酷饮，比如法式蓝莓
奶C、杨梅芭乐果爽、番石榴果爽、巴比伦香
芒冰沙。法国柏拉迪干红葡萄酒，富含果
味、与众不同。 张艾霞

爱上特仑苏有机奶 爱上有机人生
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如今，人们的饮食习惯正在悄悄改变，从原来的“色香味俱全”到时下的“有机、养生、健康”，从中可以看到一种趋势，有机健康的生活方式正成为新的热
门话题与生活理念。而谈到有机生活，自然就避不开有机食品。

西方有句俗语，“人是食物的成品”，即你所吃的食物会对你的身心产生很大的影响；我国古老的医学也强调，“食物是最好的医生，大自然是最丰富的健康食物之
源。”因此，想要拥有健康的身体，就首先要了解什么样的食品才是真正自然健康的有机食品。

要获得有机食品认证必须执行产品无农药、无化肥、无激素等严格的生产标准。特仑苏有机奶在完全符合有机食品认证的同时，更在发现原生天然的有机牧
场后，保护这里的牧草、燕麦等作物的天然有机，让奶牛独享稀有生态资源。

在锡林郭勒草原深处的塞北有机牧场，是一个缔造品质牛奶与有机生活的圣地。35万亩得天独厚的天然草
场，优异的生态环境使这里的溪水格外纯净、清甜。这里地处北纬40度左右的黄金奶源带，具有昼夜温差大、日
照时间长的特点。丰厚的土壤蕴藏着多种矿物质及微量元素，葱郁的草原中，牧草、燕麦“怡然自得”，悠然享受
自然的恩宠。牧草干物质含量高，成为优质奶源最可靠的保障。生长于塞北有机牧场的奶牛，独享这唯一天赐
的黄金草场。每天都听着悠扬的乐曲，生活的每一个细节都由国内外专家精心料理。数据表明，每百克特仑苏
有机奶蛋白质含量高于3.3克。

一滴滴集天地精华于一体的特仑苏有机奶，诠释绿色、自然与健康的天赋，我们感受到的不仅是完美的品
质，更是一种崭新的生活方式。在崇尚健康与可持续生活理念的人看来，选择健康的有机产品，是对自然的尊
重，对环境的负责。选择特仑苏有机奶，不仅是选择原生、天然天成的产品，更是选择一种健康自然的生活方式
与生活态度。 万佳

乳制
品

西餐
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