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端午节期间，黄河谷·马拉湾海浪浴场也
随之迎来今夏第一个客流小高峰，前去玩海冲
浪戏沙滩的游客累计达3.8万人。

看到这里，你是不是也想在炎炎夏日，将
自己泡在凉凉的水中，闭目养神，享受轻松一
刻呢？那就赶紧参与晚报的活动吧，只需 260

元即可获得价值138元的黄河谷·马拉湾海浪
浴场门票两张，价值198元全年《郑州晚报》一
份，同时还将获赠价值 10 元的科技馆门票两
张。原价 494 元的超值大礼包，购买立省 234
元。截至昨日下午，前 500 张门票已经售出，
活动7月底结束，数量有限，先到先得。

马拉湾“冰爽之夏”活动持续升温

前500张门票已售出
三种参与方式请牢记：热线咨询、现场销售、网上订购

“你们今年的活动开始得有点晚，让我好等。”“一进入6月份，我就天天翻晚
报，看你们‘冰爽之夏’的活动开始没，终于等到了。”……昨日，“马拉湾冰爽之夏”
第四季活动进入第二天，抢购热情持续升温，整个一下午，晚报大厦305室的门都
快被抢票的市民敲破了。

截至昨日下午，前500张门票已经售出，大礼包数量有限，还没有行动的市民，
不要再犹豫，赶紧行动吧。 记者 李丽君 见习记者 赵柳影 实习生 刘欢

参与方式
咨询热线：96678
现场售票：市民可直接到陇海西路与文

化宫路交叉口晚报大厦 305 室进行抢购，售
票时间：周一至周五上午8：30~11：30，周日下午
2：30~5：30。

网 上 订 购 ：登 录 淘 宝 网 站 ：http://
shop35307933.taobao.com，或登录淘宝网站，搜
索店铺“郑州晚报小铺子”。

特别提醒：购票时请提前备好《郑州晚报》

的具体投递地址，限郑州市四环以内，起订时
间为2013年1月1日。

交通线路
303路：紫荆山—黄河大堤（马拉湾）站
18路：北环路陈寨—丰乐农庄丰乐葵园

（马拉湾）站
丰乐园大酒店—马拉湾：星期六、星期天

可以在丰乐园大酒店乘车往返
马拉湾地址：郑州市江山路北段至黄河大

堤东行600米丰乐农庄丰乐葵园风景区

昨日下午3点多，家住郑大北门附近的阎女
士匆匆忙忙赶到售票点。“你们的活动终于开始
了，我先买两套。”阎女士说，她是晚报马拉湾“冰

爽之夏”活动的“铁杆粉丝”，从第一年开始，就一
直参与晚报的活动，从未间断，今年入夏以来，也
是每天都要翻阅晚报，看我们的活动开始没。

“铁杆粉丝”一下买两套票

“端午节”马拉湾迎来今夏第一个客流小高峰

据新华社电 记者从日前召开的河南省
企业债券融资和监管工作会议上获悉，今年
河南将采取多项措施进一步加快推进企业债
券融资，力争全年企业债券融资突破 100 亿
元，同时，中小企业集合债券融资还将获得财
政补贴。

2011 年，河南省全年发行企业债券 7 只，
融资规模达到79.9亿元。今年截至目前，河南
省已获发改委核准发行 5只企业债券，募集了
61亿元建设资金。

据了解，今年河南省确定的目标是全年企
业债券融资突破 100亿元，年内再上报企业债

券 80 亿元。河南省还对外公布了 115 家有望
近期启动发债程序的企业名单，覆盖全省18个
省辖市，涉及基础设施、食品、机械、电子、汽车
等多个行业。

据悉，今后河南省还将重点支持中小企业
集合债券融资，省财政将按不超过实际发行金
额的 0.1%给予发行费补贴，存续期内由省、市
级财政给予 1%的财政贴息；对中小企业发债
提供担保、增信服务的担保公司，按不超过实
际担保发行金额的0.1%给予奖励；提供再担保
服务的担保公司，按不超过实际再担保额的
0.05%给予奖励。

端午小假期，27万人游黄河
本报讯 端午花红，艾叶飘香。刚刚过去的

端午节小长假，更多市民选择到黄河边避暑度
假。记者昨日从惠济区文化旅游局获悉，端午节
3天假期里，前往黄河边各景区（点）旅游的游客
达到27.27万人次，与去年同比增长14.96%；旅
游总收入264.73万元，与去年同比增长15.35%。

据了解，端午小长假期间，黄河沿线众多
景区（点）都推出了丰富多彩、形式多样的娱乐
活动，吸引了众多游客参与。

记者 胡审兵 通讯员 李红敏

林毅夫：中国经济保持20年8%增长不是放卫星
“如果我讲8%的增长维持下去不是问题，我是不是在放卫星？问题

是这颗卫星我1994年就放了，1994年我出版了《中国奇迹》，当时提出还
保守一点，中国可以维持30年高速增长，中国在2030年可以达到美国的
水平，当时很多人说我放卫星了。不过，当时的人造卫星现在已经变成行
星了，因为到2030年中国经济规模赶上美国，基本上已经变成共识了！”

——6 月 22 日在“朗润校友大讲堂暨校友欢迎林老师载誉归国会”
上，前世界银行高级副行长兼首席经济学家林毅夫回应一些经济学家评
论其“回国后放卫星”时说。 据《北京晚报》

本报讯 中国食品工业协会近日召开果冻
食品安全研讨会，再次为经历了“工业明胶”传
闻风波的果冻行业正名：果冻因其口感、形状、
健康成分等原因，在制作工艺中不使用明胶。

4月初，添加工业明胶的传闻，让果冻、老
酸奶成为公众质疑的焦点。尽管行业协会和
一些主要企业先后发布澄清声明，但仍未完全
消除公众疑问。

对此，中国食品工业协会糖果专业委员会
常务理事周宓介绍，果冻以其晶莹剔透的外
观、柔嫩爽滑的口感博得消费者的喜爱，如果
添加明胶，根本无法达到质量要求。另外，明
胶的稳定性较差，在酸性条件下极不稳定，不
可能生产出质量稳定的果冻产品。

中国疾病预防控制中心营养与食品安全

所营养评价室主任杨月欣在报告中提到，果冻
中的增稠剂主要是卡拉胶及魔芋粉。卡拉胶
是从天然麒麟菜等海藻中提取的天然多糖胶
体，具有可溶性膳食纤维的基本特性。魔芋是
一种草本植物，又名蒟蒻，而魔芋粉则是通过
深加工提取的粉末产品，具有低蛋白质、低脂
肪、高纤维等特性。

“中国是果冻出口大国，当产品出口时，需
要做犹太认证和伊斯兰认证。”周宓表示，如果
使用动物来源的明胶，会难以通过认证。

中食协统计，截至 2011年，中国取得生产
许可的专业果冻生产企业有 490家，全行业果
冻产量超过 100 万吨，销售收入超过 150 亿元
人民币，出口超过1亿美元。

据《京华时报》

数字
490家 商务部国际贸易谈判代表兼副部长高虎城 22 日在第五届跨国公司领袖圆桌会

议上介绍说，目前世界 500 强公司中已有约 490 家在中国投资，跨国公司在华设立的研发中
心、地区总部等功能性机构已经达 1600家。据初步测算，仅 2010年外商投资企业在中国市场
实现销售额就达 33万亿元人民币。

75% 工业和信息化部部长苗圩 22日在“第四届APEC中小企业对话世界 500强财富论坛”

上发言称，目前在中国，中小企业提供了全国大约65%的发明专利、75%的企业创新和80%以上
的新产品开发，已成为我国科技进步的主体和主力军。在中国，中小企业占到企业数量的99%，
创造了占六成的经济总量和财政税收，提供了近八成的就业岗位。 据新华社电

中食协声明称

国产果冻制作不加明胶
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中了吗？

住建部专家：房地产投机性需求基本被挤出
“这次两年多的房地产调控政策出现了两大效果，一是投机性需求基本被挤出了市场。人

们所买的房子80%~90%都是出于自用，投机投资炒房的需求基本上被挤出市场。二是房价的上
涨幅度得到了控制。”

——住房和城乡建设部政策研究中心主任秦虹认为，未来中国房地产市场的空间还是很
大，自住性需求、改善性需求的空间还是比较大，但市场的增长速度一定是下降的，不可能再像
以前那样。 据新华社电


