
热点新闻A06

金水区：寺坡菜市场 枣庄菜市场
经八路农贸市场 群办路农贸市场

二七区：政通路农贸市场
管城区：金城街菜市场 橡树玫瑰城菜市场
中原区：煤仓北街与董砦大街四季鲜农贸市场

昆仑路农贸市场

升级改造后的经八路农贸市场正式开业

来瞧瞧家门口的标准化菜市场
活禽区全玻璃封闭、水产区隔离式宰杀
解决了生鲜区历来卫生整治的难点问题
本市40个标准化菜市场全部建成并开始向市民开放

设在家门口的标准化菜市场啥模样？
昨日，作为金水区的标准化菜市场，升级改造后的经八路农

贸市场正式开业，它宽敞明亮、布局整齐、分区经营自不必说，其
活禽区全玻璃封闭、水产区隔离式宰杀解决了旧式农贸市场卫
生整治的难点，从而成为新市场最大的特色，而鲜肉区配置水龙
头可现场为居民洗肉绞肉馅。

昨日，在经八路农贸市场的开业仪式上，市商务局相关负责人
表示，像经八路这样升级改造或新建的标准化菜市场，本市有40
个，它们正在为市民提供干净整洁的买菜环境。 记者 程国平

郑州已建成40个标准化菜市场
作为国家标准化菜市场项目试点城市，

去年 7月，郑州出台《标准化菜市场项目试点
工作方案》，要求在全市 6区、6县（市）主城区
新建、改造 40个环境整洁、布局合理、量器具
统一、消费安全的标准化菜市场。按照《方
案》，这些标准化菜市场选址要与城市改造、
居住区和社区商业建设相配套，并选择在交
通便利处。

根据这样的要求，郑州市在 2011 年新建
或升级改造并投入使用了 15 个标准化菜市
场，今年，又有 25 个标准化菜市场向市民开
放，经八路农贸市场、黄河路寺坡菜市场、枣
庄菜市场、管城区橡树玫瑰城菜市场、昆仑路
农贸市场，政通路菜市场等均是这一批建成
的标准化菜市场。国家商务部对标准菜市场
的建设有严格的标准，本市去年和今年新建
或改造的40家标准化菜市场均通过了验收。

分区经营，大牌入驻
昨日升级改造后重新开业的经八路农贸

市场始建于 1997 年，占地面积 4500 平方米。
与郑州较早一批建起来的农贸市场存在的通
病一样：脏、乱、暗，商户在此经营不舒心，市
民在此买菜不放心。

按照商务部《标准化菜市场设置与管理
规范》的要求，郑州市市场发展局金水市场管
理处在金水区政府和经八路办事处的积极配
合下，于2012年投资300万余元，对经八路市
场进行了全方位的升级改造，给排水管网、电
力线路改了，市场内的立面、地面全部采用瓷
砖、金钢砂等易打理材料，严格按照商户种类
划分水果区、蔬菜区、生鲜区、活禽区、干调粮
油区，让进市场的市民感觉干净整洁、耳目一
新。

进入经八路市场，除了看到各类蔬菜、生
鲜、干调产品等丰富的菜品外，你还会看到在
鲜肉区，有大品牌双汇、雨润进驻，现场分割
鲜肉，每家鲜肉品牌柜台里均设有水龙头，如
果市民想现场打点肉馅，师傅会把肉洗到你
满意为止。

在市场的进口处是水果区，这里新疆的
大枣、香梨、苹果、葡萄干、核桃等干鲜水果应
有尽有，在这个市场经营多年的张明杰热情
好客，现场为他的产品做起了宣传，“我一年
有 8个月都在新疆种枣种水果，边种边收，保
证正宗新疆产品。”在张明杰看来，改造后的
市场与原来的老市场天差地别，“硬件都上档
次了，我们商户的服务质量当然也应该提
高。”张明杰笑言。

农贸市场像宽敞明亮的大超市
环境好了，卖菜的舒心，买菜的更舒心。
家住黄河路经七路的张老太是这个市场

的常客，改造前的经八路市场给她的感受就
三个字：脏、乱、黑。如今再走进改造后的市
场，就像进入了宽敞明亮的大超市。

“就比如这购物通道吧，宽两三米，再也
不挤了。”张老太说，也可能是购物环境好了，
所以每个摊位上的菜也看着新鲜干净，可喜
欢人。只是这几天菜价有点高，连白菜萝卜
都涨到8毛一斤了。

关于食品安全，《方案》也有详细规定：一
是标准化菜市场内的进货商应向供货商索取
产品的来源地证明、质量认证证书或商品检
验检测合格证；二是鲜肉类必须从当地定点
屠宰厂进货或从“场内挂钩”的批发市场进
货，并附有与货物相符的检疫检验合格证；三
是标准化菜市场内还要设专职食品卫生管理
监督人员，建立从业人员卫生管理制度，每个
相关从业人员均应持有有效健康证等。

经八路农贸市场最大的亮
点是生鲜区

在郑州市市场发展局金水市场管理处的
工作人员看来，改造后的经八路农贸市场最
大的亮点是生鲜区，因为它解决了生鲜区历
来卫生整治的难点问题。这里各个柜台按功
能布局，冰柜、展示柜、操作间台，均设置专用
位置，美观实用。

活禽区采用先进技术，全区玻璃封闭，分
为活禽间、屠宰间、操作间，工作人员在里面
的操作，顾客在外看得一清二楚。同时，里面
设置独立的排风、排水设施，从选材到宰杀，
与顾客保持隔离状态，保证了干净卫生没有
异味，达到了国内一流水平。

还记得以前买鱼的情景吗？一家家商户
摊位前摆个大红盆，里面放着活蹦乱跳的鱼，
溅得周边一地的水，市民相中了哪一条，商户
拿出来放地上拍死，然后刮鳞，最后弄得一地
脏乱，积水满地，腺味难闻。

“现在可不一样了，水产区每个摊位都砌
有水池，专门用来放鱼，宰杀操作台也是隔离
式的，并采用了专用的排水排污设计和隔离
围堰。”昨日，水产区的一名老板说，采取这些
措施后，以往水产区经常污物满地、积水横流
的通病不复存在，当然，来买鱼的市民也就多
了。

在市场干调粮油区，新建了一间间的小
房子，有现场石磨小麻油作坊，还有卖粗粮和
各种调味品的摊点，想买什么一眼就可看清。

记者在经八路市场还看到，这里设立了
蔬菜检测站、公平秤和顾客投诉站等便民配
套服务项目。

选址上，以菜市场外墙为界，直线距离1公里以内,无有毒有害等污染源,无
生产或贮存易燃、易爆、有毒等危险品的场所。

在面积上，新建菜市场建筑面积一般不应小于600平方米；城市建成区及
县城的新建菜市场,配套设有机动车、非机动车停放场地和内部仓库。停车场
占商业用房面积的20％以上,中心城市市场的停车场面积根据需要适当增加。

在营业设施方面，规定冷冻、冰鲜水产品、鲜肉柜台应采用不锈钢台面，活
鱼摊位外设隔水墙，隔水墙应高于鱼池（盆）上沿20cm。
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