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8月23日上午，由郑州团市委、郑州市记协和郑州晚报社联合组建的“郑州晚报小记者”，参观了金龙鱼面粉生
产商——益海嘉里郑州工厂，工厂里现代化的面粉生产车间和香喷喷的产品控制室让小记者们着实high了一
把。不过参观回来活动还没有结束，小记者们还需要按时提交稿件。其实大家几个小时里经历的事情都是一样
的，但是写出来却各有侧重。现在，一起来看看，小记者们都抓住了什么细节吧。 郑州晚报记者 张柳 文/图

路上：
她写出了“不生疏”

今天，郑州晚报小记者梅子童
到了金龙鱼的家，一探究竟，看看金
龙鱼是怎么生产出来，又是怎么走
向全世界的。

上了车，同学们有说有笑地聊
起了金龙鱼，虽然大家都是第一次
见面，但是我们却一点也不生疏，就
像是从小玩到大的好朋友。聊完了

金龙鱼，大家又聊星座……时间就
像飞箭，一眨眼我们就来到了金龙
鱼的家。
晚报小记者 纬三路小学 梅子童

工厂里的环境非常好，风景如
画，有小凉亭，池塘里有荷花，不远
处还有小竹林呢。行走在其中仿佛

置身在公园里。
…… ……

晚报小记者 育才小学 范昭钰

参观：
她的流程描写很清晰

“到了！到了！”4对圆柱形的小
麦仓库上面写着三个大字：金龙
鱼。我们蹦蹦跳跳下了车，每个人
从门口的桌子上拿了安全帽，在老
师的组织下，走进办公楼。那儿的
叔叔阿姨非常欢迎我们，都停下手
中的工作鼓掌欢迎我们的到来。

…… ……
这栋楼有七层，我们在第二层。

第二层是最后一道工序，也就是说我

们吃到的面粉要经过六层楼的工
序。第七层先去石，然后再加水浸
泡，一层一层往下，最后装进袋子。

这里一半的机器都是自动化
的，连运面粉也是。每个面粉仓
库里都有几个机械手，那些机械
手能轻松抓起两袋面粉放到该放
的地方。
晚报小记者 文化绿城双语小学
赵芸帆

品控室：
他的描写很生动

终于可以看阿姨怎样包出各种
奇形怪状的面食啦。

只不过先要学一下怎样快速地
擀出饺子皮，要一只手拿着面皮，一
只手拿着擀面杖，边擀边转。这样
擀出的形状更圆，也更快。最有意
思的还是吹面球了，一人发一块面
饼，不能像吹气球那样使劲吹，而是
要轻轻地吹，要不然很容易烂的。

面包终于烤好了，我拿了一个
最软的，上面粘满了芝麻。让我胃
口大开，三下五除二就把一个面包
吃完了，最夸张的是一个穿蓝衣服
的小朋友，好像很久没吃饭一样，使
劲地吃啊吃。原来这些面包还可以
打包带走，我竟然拿了一个最硬的
面包，咬都咬不动……
晚报小记者 郑州市三中 鲁嘉豪

我们来到产品控制室，在等待面
包出炉的时候，和阿姨学擀面皮。吹
面球是最有趣的环节，将面像气球一
样吹起来。这时面包烤好了，这些面

包不加香精、色素，是纯天然的面包，
我们如扫荡般边吃边打包。回去的
路上，车内弥漫着面包的香味。
晚报小记者 秦岭路小学 吴笑然

一次奇妙的膳食营养科普旅行
2013年8月23日8时30分，我和十几位郑州

晚报小记者准时登上一辆中巴车，前往金龙鱼郑
州工厂体验一次奇妙的营养科普旅行。

路上，带队记者张柳老师还在问我们功课做了
吗？我自豪地说做了，我和爸爸上网查阅了食用油
的有关营养科普知识：压榨工艺、原料安全（非转基
因）等。到了工厂，我们才知道这个工厂不是我所想
象的生产食用油的，而是生产面粉系列的。

我们每个人先领了一个安全帽，接着看了一
个金龙鱼系列产品的短片介绍，然后戴上安全
帽，穿上鞋套，进行必要的“消毒”处理后排队走
进了生产车间。

来到二楼，讲解员叔叔给我们讲了从小麦到
面粉的所有过程，每一层楼的机器都有不同的功
能。装在高大罐子中的麦仁从七楼开始，经过每
一层的加工和处理，到了二楼就成了面粉。

参观完厂房，我们又去参观产品控制室。一
进房间，迎面扑来一阵面包的香味，仔细一看，就
在旁边的桌子上摆满了各式各样的面包，我立刻
想起一个成语“垂涎三尺”。叔叔给我们讲了面
包的制作方法。我们又跟阿姨学了擀饺子皮和
包饺子，一共学了两种包法：大蒜包和鸡冠包。
接着我们又学了做花卷。最好玩的是吹面球。

上午，我们晚报小记者全面了解了金龙鱼谷
粮系列的营养科普知识，亲眼见证了金龙鱼面粉
的整个生产过程，亲口品尝了工厂生产出来的美
味面包，体验了一次奇妙的膳食营养科普旅行，让
人流连忘返。晚报小记者 省实验小学 侯明磊
（一句话点评：明磊的文章是自己起的标题哦！他的文
章不是最长的，但是信息量很大，清晰地告诉了读者：
这一天他都做了什么，收获了什么。）

来个合影 快来看，我吹的面泡大不大？


