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4部门联合“做”好面包细活

9 月 2 日下午 5 时，巩义市食品药品监
督管理局、工商行政管理局、质量技术监督
局和市政府食品安全办等 4 部门，召集多
家企业的负责人举行座谈会，共同探讨厘
定最佳面包保质期。

据华润万家、丹尼斯超市的负责人介
绍，其超市生产的面包保质期均标注在 3
天以内，是根据总公司的操作规范而定的。

星月超市负责人说他们生产的面包均
现场制作，现场销售，其中采用二次发酵技
术生产的面包标注5天保质期。他们自称
做过试验，将面包存放在干燥、低温环境
下，存放5天不会坏。

金好来超市主管糕点类的彭先生介
绍，“我们超市生产的面包绝对不添加保鲜
剂，标注 15 天保质期是鲜度保持卡的作
用。”他称，金好来超市在面包包装袋里面
放一个鲜度保持卡，可以防止面包细菌的
滋生，从而达到保鲜的效果。

相关部门技术人员当即对鲜度保持卡
的制作成分、能否直接接触食品提出质疑，
并要求金好来超市负责人尽快将鲜度保持
卡送到相关部门检验。

现场彩信驳倒金好来“生产环境”

与此同时，本报记者分多路对几家超市
内面包制作环境进行了了解，此时，巩义金
版赵晓晗发回的彩信显示，金好来锦江店没
有独立的面包制作间，制作面包的机器就摆
放在糕点柜后面，生产制作环境极不规范。

另一路记者拍摄的星月超市，虽然也
有单独的面包制作间，但有一台制作面包
的机器却放在制作间外面，消费者可直接
走到机器旁边，没人阻拦。在机器旁边的
墙壁上，贴着一张写有“入口食品，请勿触
摸”的提示单。其工作人员多人在生产面
包时均没有戴头套、口罩和手套，操作环境
也不是很干净卫生。现做现卖的面包也是
露天摆放，有苍蝇在面包上面飞来飞去。

“长寿”面包自减寿命

“因为不同企业、不同地方生产的面包
使用原料不同，操作环境不一样、保存方式
有差别等，保质期不能一概而论，国家对面
包保质期没有明确规定。”质监局食品科技
术人员张武军说，质量技术监督局根据巩义
市生产企业的实际情况，结合相关企业的标
准建议，在国家没有相关强制性标准出台
前，各生产销售企业要在面包柜上贴出温馨
提示，标明面包的制作成分及保质期限。各
企业生产的面包、吐司类尽量标注3至5天
保质期，散装类面包尽量标注1至3天保质
期，面饼类尽量标注5至7天保质期。“快要
到期而降价销售时，要向消费者说明。”

“报道见报次日，我们就把贴着 15 天
保质期的面包全部下架，新生产的面包均
标注5天保质期。”金好来的彭先生称以后
生产的面包不会再贴15天保质期，以前自
己有点盲目自信，以后会站在消费者的角
度多考虑。

会议现场，4 部门共同对金好来超市
做出了责令限期整改的决定。

巩义“长寿”面包终于销声匿迹
本报报道引来巩义市政府重视
4部门联合开展超市面包行业大整顿活动
巩义市长达15天保质期的“长寿”面包终于销声匿迹了。近来，本报分别
以《巩义市4家超市面包保质期“看不懂”》和《面包存放过5天均影响食
用》为题，对巩义市几家超市出售的面包保质期乱象进行了报道，引起了巩
义市政府的高度重视。
9月2日下午，巩义市食品药品监督局、工商局、质量技术监督局、市政府
食品安全办等4部门联合开展面包行业大整顿活动，召集多家生产销售面
包的企业负责人举行座谈会，共同探讨厘定最佳面包保质期，并责令“金好
来”等不规范企业限期整改，“金好来”已经将所有标注15天的面包下架，
并表示以后所有面包的保质期均标注在5天以内。
郑州晚报记者 孙庆辉 巩义金版 刘蕾 文/图

当你轻轻咬下一口“金门饼家”
的白莲蓉月饼时，感受着入口丝滑，
甘甜滑润，黄白莲子的幽香在舌尖
停驻。

品味“金门饼家”，就是品味一
种文化，一种情牵海峡两岸的亲情。

品味“金门饼家”，就是品味幸
福，品味快乐、品味人生的真谛。

“金门饼家”讲述着海峡对岸一
个游子思念家乡的故事……

大陆对岸，金门。一盏柔弱的
灯火旁，一个老人在脱下穿了几近
一生的戎装后，抑制不住对对岸灯
火的思念，开始选用丰收之年最好
的麦面，做成了一块块香甜的月饼，
寄托着对家乡满满的思念。

这一年是 1930 年，成熟于老人
手中的月饼，叫做“金门饼家”。

当你打开精美的金门饼家月饼
盒，闻到一丝浓郁的清香时，也定会
被月饼晶莹透亮的色泽和华美时尚
的文图所震撼，这一切都源于近百
年来，金门饼家始终坚持传承古法
调制，品相创新的研发结果。这种
百年传统与现代创新巧妙结合的现
代制饼流程工艺，在10年前就已经
获得了中国食品行业的 ISO9001体
系认证。

“金门饼家”作为一块百年老店
的金字招牌，她的深刻含金量源自
金门饼家人对金字招牌永持维系的
心血倾注。

值得一提的是，金门饼家的传
统“双黄白莲蓉月饼”一直坚持选用

湖南湘潭 AA 级莲子炒制而成，馅
料保证莲子 100%的纯度。而鸭蛋
黄选用湖北洪湖的新鲜鸭蛋，其鸭
蛋蛋黄色泽红润，个头均匀，口感
香、沙、咸，并且营养丰富。

“香兰豆沙月饼”，采用优质的
小红豆，经特殊工艺脱皮，制成馅料
以后，那种颗粒感还在，沙沙的口感
反而更加强烈，最大的特点是此月
饼馅料不含油。很多同行也曾“效
颦”，但始终达不到那种地道的感
觉。而红豆中含有丰富的叶酸，是
怀孕期女性的最佳选择，对小孩也
是很有好处的。且红豆还具有良好
的润肠通便、降血压、降血脂、调节
血糖、解毒抗癌、预防结石、健美减
肥的作用。

“广式咸伍仁月饼”则是精选五
种新鲜优质果仁经科学配方，口感
纯正、软硬适中、甜咸不腻、美味可
口，丰富的果仁含有对人体很大好
处的微量矿物质，营养健康。

“黑芝麻月饼”则采用了河南本
土驻马店一代的黑芝麻，经炒制加
工成黑芝麻蓉，炒制的过程中加入
了少量的鲜椰丝，使芝麻的香味更
加香浓。

今年的中秋节期间，为了保证
金门饼家产品的新鲜度和质量如
一，金门饼家只做专卖店销售，对顾
客做一对一的服务，确保每一个产
品都是安全地交到顾客手里。带给
消费者更安全、更美味、更健康的金
门饼家食品。

“金门饼家”：今秋月更圆
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