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作为消费者，您想吃遍嵩山美食吗？作为商家，您的店里
是否有几款招牌菜经常被顾客津津乐道？《郑州晚报·登封播
报》读者参与嵩山美食评选活动启动。

如果您有意参与，您的特色菜将刊登在《郑州晚报·登封
播报》上，读者的参与、品评，会让您的饭店声名鹊起。《郑州
晚报·登封播报》还将组织读者参与团购、试吃，将店家的特
色一网打尽！此外本次活动每年将评选 10 家嵩山美食最佳
单位。

有意的商家就请赶快报名参加吧！
读者推荐及商家报名热线：15838391958
报名地点：登封市少室路118号国家电网二楼郑州晚报登封新
闻部

导读

张金生10年义务
放电影4000场
可敬！
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10 月 20 日，“大熊山
杯”生态文明在身边·探秘
大熊山征文活动截止。

本次征文共收到全国
各地 639 篇（首）文章，其中
大部分契合征文主题，自 6
月26日起，本报择优刊登征
文启事及征文共28篇（首）。

近期，本报将组织相关
专家、学者、读者对征文稿
件进行评审，如果您有什么
看法和想法请告诉我们，我
们将对好的建议进行奖励。

本次评奖，将评选出一
等奖 1 名，奖励人民币 2000
元；二等奖 2 名，奖励人民
币 1000 元；三等奖 3 名，奖

励人民币 500 元；优胜奖 6
名，各奖励价值 50 元的奖
品1份。

本报邀请广大市民读
者为您心目中的优秀作品
点评，请您积极参加。并对
收齐本报全部征文的读者，
有惊喜礼品相赠。

感谢所有支持“大熊山
杯”生态文明在身边·探秘
大熊山征文大赛的朋友们！

郑州晚报登封新闻部
地址：登封市少室路118号
（国家电网二楼）

联系人：孙淑霞
联系电话：
18638947345

雷椒脊骨

原料：猪脊骨1000克斩块。
调料：料酒、盐、味精、糖、八

角、花椒、干红椒、香菜。
做法：将猪脊骨冲净血水，

放入调料水中，上火煮 50 分钟
至熟，出锅后撒上香菜即可。

特色：色泽红亮、香气浓郁。

酱汁水蛋

原料：鸡蛋5个。
调料：盐、味精、胡椒粉、肉

末、葱花、老抽、生抽。
做法：将鸡蛋中加入等量的

水搅匀，加入上述调料（根据个
人口味添加）调味，盛入容器上
笼小火蒸 8 分钟，然后把肉末加
葱花、生抽、老抽炒匀浇在蒸蛋
上即可。

特点：软嫩爽滑、老少皆宜。
禅武大酒店订餐电话：

0371-62808899
62808500

10月26日上午，郑州晚报登封播报第一季团购房活动盛大开启，购房活动现场火爆。此团购活动与新都万象城合作
后推出大型优惠破盘价，市场价每平方米3200~4600元的价格，现团购价2880元。时至今日，仍有购房者接踵而
来。图为新都万象销售经理冯凯(左三）向市民介绍楼盘。登封播报 孙淑霞 朱龙飞 文/图

哪个更美更妙，请您品品评评！

中岳庄园老北京大涮
锅，独特的铜火锅涮肉，独
具特色的清汤养生锅底，本
地特色现杀鲜羊肉。本店
自制牛肉丸，选用上等肥牛

纯手工零添加制作而成，一
口吃进嘴里，牛丸煮沸后松
软溢香的满足感，瞬间裹满
舌尖。蘸料选用28种天然
香料熬制而成，芝麻酱口感
醇厚、味道浓郁，再将涮好
的羊肉蘸一蘸，那味道，怎
一个妙字了得。

地址：登封市卢涯瀑布
景区锦鹏酒店西200米的
中岳庄园。

订台电话：
0371-62850555

活动1“大熊山杯”征文邀您评 活动2 美食分享平台邀您品
吃货们有福了！这里是美食分享平台，在这里你可以

找到喜爱的美食，学会制作简单的美食，也可以自己推荐
美食，与其在别处仰望，不如在这里让舌尖幸福。今日推
出以下美食——中岳庄园老北京大涮锅。

《周口90后小伙照料登封瘫痪女友4年爱如初恋》
《登封6岁娃捡废品为5岁妹妹还学费》

本报两报道 引发全国媒体关注
江苏卫视派人采访，人民日报官方微博、央视新闻、人民网等转载


