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舌尖上舌尖上

吃货团团员集结号
无论您是朋友圈公认的吃货，还是具有让人垂涎欲滴的私房菜手艺，都快快来
报名参加新密播报吃货团吧！“舌尖上的新密”诚邀您的参与，指点餐饮风云，怎
能少得了爱好美食的你！
参与方式：加入吃货团群微博@郑州晚报新密播报；关注官方微信（微信号
lovemyxinmi）给我们留言。

台铃就是好
坏了还能跑

台铃就是牛
坏了自动修

台铃就是贵
寿命长一倍
不用锁 不怕偷 坏了自动修

一次充电500里
征服五岳如平地
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突降暴雨带来凉爽

14 点左右，记者在溱水路看
到天空乌云密布，狂风骤起，电闪
雷鸣，暴雨如注。

顿时，路上形成大的水雾，
车辆行走中不断打着雨刷，几
个 打 着 伞 的 人 行 走 都 变 得 困
难，屋顶上的下水道流水极快，
把地面都冲洗的干净，雨水顺
着坡不断地“冲刷”着地面。

突如其来的暴雨，给燥热了
几个月的人们，带来了凉爽，几个
小孩子，在屋檐下接着水玩，也享
受着雨水的快乐。

都下在气象局周边地区

17点10分，记者来到新密市
气象局了解这次降雨情况。

气象局副局长杨烈柱者给了
记者一份下雨情况的数据统计：
此次新密的降雨量为49.8mm，城
关降雨量为 14.9mm，市水利局
12.6mm， 牛 店 降 雨 量 为
12.3mm。这几个地区降雨量相
对较大，其他地区暂无降水。

杨烈柱说：“这次降雨从下
午两点开始，到三点结束，降雨
量最大达到 49.8mm，主要集中
在城区，其他乡下地方的降雨量
很少，甚至有些地方没有降雨。
这次降雨都降在气象局周围了，
估计开阳路那边下得很小。”

5 日上午，记者在采访位于
西大街与未来大道交叉口的居民
后，了解到新密市城区西边这次
区域此次降雨较大，在五四广场
垃圾处理厂工作的环卫工任大爷
介绍，这一片降雨很小。

今天，“舌尖上的新密”给大
家介绍一家专门做虾的食店
——“金厨坊馋嘴虾”。

肉嫩汁香虾满锅

夜幕降临，开阳路北段的“金
厨坊馋嘴虾”门口已经停了好多
辆车，大厅里飘来阵阵香味。

早就听说这里的虾做得不
错，在经理的推荐下，记者点了锅
香辣虾以及几样涮菜。

分钟后，虾锅上桌。油亮丰
满的虾子浸泡在辣香的汤油里，
青翠的黄瓜条让这锅鲜红的虾
子生动起来。

夹起一只虾子，一口咬下，
汤汁满口。虾肉柔嫩，大料的香
气经过炒制已充分融入虾肉之

中，与白灼虾比起来，这类虾更
容易激起人的食欲。尽管红油
满锅，但加上黄瓜条，长豆芽还
有玉米这些蔬菜的配合，丝毫不
会让你有油腻的口感。

由于锅里已有汤油，只需再
稍加高汤加热，便可涮菜，这样
涮出来的菜品即使不配蘸料，也
会很有味道。

料足质优引客人

周经理告诉记者，该店的虾
子都是选用极地虾。虾子被捕
捞后直接上冻，直到运到后厨后
才会解冻，这样的虾子能保持较
好的口感，肉质也会相对嫩些。

好的虾当然要配好的佐料
才会有优质的味道。该店炒虾

的配料都是店里另一位经理侯
伟利亲自配制的。“当初为了做
出更好的口感，我跟侯经理两人
尝遍了郑州做虾的店，后来还专
门去了四川学习手艺，回来之后
又用了大半年的时间研究配
料。去年10月1日开业，我们也
是多方面征求顾客的意见，经过
多次改良后才有了这个固定的
最受顾客喜欢的味道。”

除了香辣虾锅，店里还有鱿
鱼虾锅跟排骨虾锅两种特色
锅。如果不能吃辣，还有专门的
鸳鸯锅，一半辣味，一半原味，满
足不同需求。

体贴的服务让您放心

正对店门的墙上，挂着一块

液晶屏，上面是店里各处的监控
录像，仔细一看，竟然还有后厨
的监控图。干净整洁的后厨，人
人各司其职，井然有序。周学隆
说：“虾肉是白净的，我们的后厨
也是干净的，我们就是要让客人
看到他们饭桌上的饭菜的制作
过程，要让他们吃得放心。”

店里还有特供的德国黑啤，
口感纯正，价格也公道，香辣的
大虾配上冰爽的啤酒，倍儿爽！
当然，酒后不能开车，店里还会
为酒后的司机提供免费的代驾
服务。

美食地址：开阳路与溱水路
交叉口北100米路南 人均消
费：30~40元/人

新密播报 王颖 文/图

新密城区
东边日出西边雨
4日下午，新密市城区突降暴
雨，给处于长期日晒天气的人
们，带来雨水的凉意，也为持续
的干旱带来一些缓解。
新密播报 姜立强 文/图

馋嘴虾：一口咬下，汤汁满口

奶油伴着酥皮，银耳红枣的
清香与优雅，清雅花茶独有的品
味，养生芝麻的浓香，天然椰蓉
的嫩滑口感，每款口味送去的不
仅是美味，还有人体所需的各类

营养，孝敬父母无疑是上好的佳
节礼品。

颠覆传统，不变的是浓浓家
乡情，元典新月饼，为中秋送去
丝丝甜蜜。

中秋佳节，月饼是家家户户欢庆团圆必不可缺的点心，佳节送
礼，孝敬父母，月饼是我们中国人的代表思念的寄托。伍仁、花
生、蛋黄等口味的月饼伴着我们一代又一代，可是假如老月饼
融合着蛋糕糕点的独特，这样的月饼您吃过吗？

一 展 酥 皮 ，裹 尽 天 下 秀
色，轻轻一口，蛋黄浓香，红豆
松软，入口伴有玫瑰的清香，
是松软的面包还是月饼，不去

细 细 品 味 ，还 真 难 以 分 辨 清
楚 ，烘 培 月 饼 的 技 法 源 自 传
统，加入面包的制法，轻轻一
口，回味无穷！

精致浓香的面皮裹藏浪漫
蓝莓，浅浅一口，甜蜜不言而
喻，细细一口，幸福尽在其中。
做工考究，是精致的点心，更代

表着深深的思念。更有法式草
莓、法式芒果、法式巧克力等口
味，给爱人一次浪漫，更寄去深
深的思念！
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