
2015年8月28日 星期五 编辑：康迪 美编：王姿 校对：王阳

S07

食安新密

环境：绿色植物布满楼层
包间以旅游景点著称

地址：新密未来大道与互助路
交叉口（新二高向南300米）
订餐电话：0371-60282333

0371-63106333

桃园聚

舌尖上的新密
四季江南酒店菜品新颖独特，好吃实惠

百花酿香菇、蒜焖时蔬、粉皮焖柴鸡等菜品相信广大吃货都不陌
生，但找到既好吃又实惠的餐馆着实不太容易。听闻新密市四季
江南酒店的菜品好吃又实惠，近日，新密播报美食别动队携吃货团
来到四季江南酒店，为广大吃货进行试吃。 新密播报 郑炜辉

人们都说，生活中，唯爱与美食不可
辜负

无论是奔走大街小巷，还是穿梭菜
场精挑细选精致食材

或是惊叹大厨技艺，细品顶级牛排
或是腰系围裙，细心煲一份暖心的汤
更或是几瓶啤酒，三五好友，相聚心

仪的大排档，品美食，侃大山
美食，总是能给我们的生活增添无

限的趣意。
你是美食达人还是正牌吃货？不管

你是哪一种，你一定有最心动的餐厅和
最想推荐的美味！

现在，《新密播报》美食别动队火热
招募啦！我们将为大家推荐多家美食餐
厅供队员投票，然后我们将直达票选最
多的美食餐厅，带领招募的吃货团成员
前往品尝美味！快来投票给你心目中吃
货必到的餐厅吧！

还在等什么？作为一名合格的吃
货，必须坚守“大家好吃，才真的好吃”美
食推荐的使命！即刻起参加我们的美食
别动队，投票给心仪的餐厅，并且参与跟
帖活动，就有机会获得精美礼品，加入美
食别动队，将有更多惊喜等着你！心动
了吗？新密播报 屈绍甫

报名热线：0371-60285599或发
送个人QQ号或微信号至zzwbxmck@
163.com,美食之旅即刻开启！

《新密播报》美食别动队
持续招募中

特色菜推荐
金椒生鱼、锦绣山药卷、干煸
炒鸡、芙蓉香辣虾

地址：
新密市五四广场北100路西

订餐电话：
55602111
18638821360

四川老火锅，其火锅文化结合三国时
代人文元素，创作出其深厚历史文化底蕴，
并营造适合当代人的饮食空间……

桃园聚成立于 2014 年，位于新密市长
乐路与栖霞街交会处，是一家以经营川味
火锅为主，融汇各地火锅特色为一体的大
型跨省直营餐饮品牌火锅店。

桃园聚人信奉的是关公精神，关公对
国以忠，待人以义，践约以信，运筹以智，处
事以仁，作战以勇，真可谓“盛世追崇同阙
里，至今千载扬雄风”。桃园聚人也正是以
这种诚信为本，仁义处事，智勇经营的核心
文化作为企业立足与发展之根本。

公司在王璐董事长确立的服务差异
化战略指导下，始终秉承“服务至上、顾客

至上”的理念，以创新为核心、改变传统标
准化、单一化的服务，提倡个性化的特色
服务，将与顾客创造共同价值作为基本经
营理念，致力于为顾客提供“贴心、温心、
舒心”的服务：在管理上，倡导制度管人、
德行服人、亲情感人、真诚待人的价值
观，为员工创建公平公正的工作环境，实
施人性化和亲情化的管理模式，提升员
工价值。

桃园聚的产品始终高扬“绿色，健康，
营养，特色”的大旗，致力于火锅技术的开
发与研究，在继承川、渝餐饮文化原有的

“麻、辣、鲜、香、嫩、脆”等特色基础上，不断
创新，以独特、纯正、鲜美的口味和营养价
值菜品赢得了顾客的一致推崇。

订餐电话：56197777 56167777
地址：新密市西大街与长乐路交会处南500米路东
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新密市四季江南酒店位于新密市未来大道
西大街交叉口南300米路西，酒店内过道两边种
植着各种绿色植物。据工作人员介绍，每周都
要请专业人员对这些植物进行维护，每个包间
的名称都以江南各旅游景点著称，比如大理、丽
江、香格里拉等，每层楼还设有独立露天包间，
让客人可以更舒适的进行用餐。

粉皮焖柴鸡
这道菜刚上桌面，淡淡的鸡汤味就扑鼻

而来，让人食欲大增，直咽口水，整道菜呈淡
黄色，盘中食材带有粉皮、青椒、木耳，厨师
长宋师傅说：“这道菜几乎是每张餐桌上必
点的菜品，鸡肉选自家养柴鸡，整只鸡去除
鸡头、鸡爪，这样焖出来的肉质非常鲜嫩，普
通的粉皮可能一夹就碎了，但是我们这里的
粉皮绝对筋道，全是纯手工绿豆粉皮，不会
出现夹碎的情况。”

听完宋师傅的介绍，吃货团的桑先生马
上迫不及待的进行品尝，经过一番狂吃后，
桑先生说：“这道菜先不说别的，单就这个粉
皮就绝了，入口后非常清脆，特别是蘸上鸡
汤后，口感更是香中带脆。”

百花酿香菇
这道菜名就让人耳目一新，让人忍不住

要进行尝试。宋师傅向吃货们介绍：“这道
菜品选用精选鸡脯肉，加工成肉末后夹在香
菇中，再配香菇、鹌鹑蛋进行制作，加工时放
入少许白糖，别有一番滋味。”

“香菇夹着鸡脯肉末还是第一次吃到，
咬上一口，感觉非常的酥软，嚼到喉咙时能
够吃出淡淡的甜味，非常鲜嫩。”吃货孙先生
忍不住地称赞道。

烟熏肥肠
这道菜对于吃货们来说，应该都不陌

生，但是平时吃到的肥肠，大多肠味太重，非
常难闻，甚至让人难以下咽。

菜品整体给人的感觉就是“火辣”，红红
的干辣椒丝，大肠也被加工成丝，还有烟熏
竹笋，完全闻不到大肠的原味。

肥肠表面嚼起来肥肠的焦脆，嚼劲十
足，肥而不腻，口感略辣，小编这种从不吃大
肠的人，嘴巴也一直没有停过。

蒜焖时蔬
当提到这道菜时，宋师傅笑着告诉吃货

们：“蒜焖时蔬，这道菜最适合喝酒人士食
用，有解酒及养生作用。制作这道菜，选用
新鲜茼蒿、蒜汁，再使用砂锅进行现场炒制，
制作过程不添加任何的调味料，以保证蔬菜
的原始口感，大家赶紧来尝尝。”
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特色菜推荐：
豆花鱼、蔬菜鱼、纯手工烤鱼

总店地址：开阳北路向北1公里（东柿路）

总店电话：60286226
分店地址：溱水西路（帝豪KTV对面）

分店电话：17093656777

红翻天
金椒鱼


