
2021年7月1日 星期四
编辑：李冬生 美编：张妍 校对：一广 A93品牌NEWS

回顾30年的从业经历，成国富感慨万
千，“一开始想学厨师，是出于对改变生活、
改变命运的渴望，完全是为了自己的个人
梦想。后来出门闯荡，接触了鄂菜、粤菜、
苏菜、川菜等菜系，再对比自己在长垣烹饪
大楼学到的传统豫菜，还是觉得豫菜最好，
味形器都非常讲究，很多菜都有典故，属于
官府菜、御膳菜，所以我想把它发扬光大。”

“成师傅”这个名字，蕴含着成国富关
于传承的理念。“学徒时，我尊称别人一
句师傅，是一种发自内心的敬仰和尊重；
现在，别人管我叫一句师傅，我感受到的
是一种传承的责任。”成国富不仅要把
从师傅那里学来的传统手艺传承下去，
也会在传承中融入自己的创新和思考，
根据市场需求不断研发改良，让豫菜文
化更有生命力。他把汴京烤鸭的摆盘做
成“文房四宝”，新颖的形式颇受年轻人

的欢迎。
关于未来，成国富有自己的“小目

标”。首先要持续提升品质，追求品质食
材、品质客户、品质餐饮、品质品牌。在传
统大店之外，他还创立了“成师傅烤鸭融合
餐厅”子品牌，加入更多年轻时尚创新的元
素，他说：“目前刚开了一家店作为孵化器，
三年内会重点发展，铺开店面。”

关于行业，作为河南省餐协副会长，他
希望整个行业抱团努力，为豫菜的发扬光
大做贡献。“源远流长的豫菜需要被更多人
看到，协会将通过考察交流、比赛、论坛、美
食节等活动，让河南餐饮企业走出去，共同
打造郑州国际美食之都。”

对成国富来说，永恒就是不灭的信仰，
不改的初心。作为 70后河南餐饮人的代
表，成国富将带着心中不变的梦想，把豫菜
文化更好地传承下去。

传承千年汴京烤鸭技艺 发扬豫菜文化

每一代人都有不同的时代机
遇，譬如70后们，在飞速发展、翻
天覆地的时代里尽情挥洒着自己
的激情与梦想；如今，他们正年富
力强，成为各个行业的中坚力量。

出生于 1975年的成国富，
已是中国烹饪大师、中国烹饪协
会烤鸭技术委员会副主席、中国
厨乡长垣烹饪协会名誉会长、河
南省餐饮与饭店业协会副会长。
从一个农村孩子到“成师傅汴京
烤鸭”品牌创始人，他无数次站在
命运的交叉口，在那些偶然或必
然的抉择中一路走来，初心未改。

成师傅汴京烤鸭不忘初心，
以匠心向党致敬，永远跟党走，致
力做行业标兵、时代先锋。成国
富致力于“品质豫菜”的传承与发
扬，其中“汴京烤鸭”作为一道经
典豫菜传承千年烹饪技法，历经
19道工序，3次选美，坚持枣木烤
制90分钟，以“文房四宝”作为呈
现方式，还原北宋宫廷吃法，搭配
新鲜的荆芥和刚出炉的酥脆小烧
饼，使汴京烤鸭成了大家喜爱的
河南味道。服务上以“特色生日
宴”及“商务宴敬酒服务”为特色，
为食客带来欢乐的用餐体验。
郑报全媒体记者
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2009年当选为中国烹饪协会会员单位
2011年被评为河南百佳餐饮企业
2012年被评为3·15诚信模范单位
2013年被评为饮食健康行推荐单位
2015年被评选为豫菜金牌企业
2016年度被评为健康金牌餐厅
2017年被评选为河南重点餐饮企业
2018年被评选为年度河南省百强餐饮企业、消费者诚信示范单位、改革开放40年中
国餐饮行业突出贡献企业
2019年代表河南餐饮业参加第三届博鳌国际美食文化论坛，获得中华美食文化大使
2019年当选为中国烹饪协会烤鸭委员会副主席单位
2020年获中国豫菜传承“红厨帽”奖
2021年成师傅挂炉烤鸭制作技艺入选郑州市非物质文化遗产

1989年，14岁的成国富为自己的人
生做了一个选择——学厨。

“长垣是厨师之乡，很多人都在外地
当厨师，我哥哥也是。每次回来，他都给
我讲外面的世界能学到一技之长，能多
劳多得……”成国富心里充满了向往，他
决定像哥哥一样当厨师，去外面的世界
闯荡。

拿着父亲卖粮食换来的 450元学
费，成国富走进了长垣县烹饪大楼。
上午学理论，下午练刀工、摆盘、翻
锅，成国富学得无比认真，半年后顺
利毕业。

拿着毕业证书，带着豫菜的功底，成
国富先去了武汉，在一家酒店干了几个
月，学到了鄂菜的做法。又南下广州，进
入一家酒店，从最基础的洗碗工做起。
勤快的成国富每天早早把碗刷好，就主

动去帮师傅们打下手，慢慢开始承担打
荷的工作。“师傅的大勺伸过来，该放什
么食材或调料就要迅速放进去。他们说
粤语我听不懂，经常找不到东西，师傅一
勺子就砸到我身上。”成国富没有沮丧气
馁，每天下班后也在后厨钻研，学粤语、
学菜品搭配，苛刻严厉的师傅们被他打
动，开始教他一些经典粤菜，以及红烧
酱、海鲜酱的制作方法。

掌握了粤菜的做法后，成国富前往
南京，接受苏菜的熏陶；半年后，他又去
成都学习川菜……当时流行的川粤鲁苏
四大菜系，他几乎都学了一遍，并融会贯
通。经历了各大菜系的学习、融合，成国
富觉得，还是豫菜功底最深，而且这些菜
系中都有豫菜的影子。

1993年，成国富回到河南，开始“下
海”承包厨房，赚到了人生的第一桶金。

1997年，已小有名气的成国富被高
薪聘请到新乡市九州宾馆。凭借优异的
技术，成国富很快被特批转为正式职工。

2002年，成国富代表河南参加央视
“满汉全席”栏目，一举拿下擂主。短短
几年，从厨师长到餐饮总监兼行政总厨，
再到总经理助理、副总经理，成国富几乎
一年一个台阶，顺风顺水。然而人人羡
慕的光环，却不是他想要的。

2005年，这个倔强的年轻人终于在
众人不解的目光中离开了这份光鲜的工
作，开始跟朋友们合伙开饭店。

2008年初，成国富在郑州东明路
红专路看中一家店面。下雪的季节，
他到处奔走借钱，终于在农历小年那
天盘下了自己的第一家店。独自在店
里收拾了几天，直到除夕，成国富才回
老家过年。

2008 年 3 月 9 日，成国富的第一家
店——成师傅大长垣美食开业。几年间，
成师傅中兴楼店、成师傅红茶香店陆续开
业，成国富一步一个脚印，在竞争激烈的市
场中稳扎稳打。2013年初，面对市场大环
境的转变，他及时调整店面定位，主打婚宴
包桌，让刚刚开业的中兴楼渡过了难关；
2016年，他把旗下几家直营店统一改名为
“成师傅汴京烤鸭”，聚焦单品。

汴京烤鸭，是成国富刚入行时就接触
的一道菜，也是从他第一家店起就主打的
招牌菜。汴京烤鸭的历史可追溯到北宋，
《东京梦华录》记载的“爊鸭”便是烤鸭。

2018年 9月，中国烹饪协会向世界发布中
国菜，河南共有 10道经典名菜、10大主题
名宴上榜，汴京烤鸭名列其中，成师傅汴京
烤鸭作为汴京烤鸭代表性企业榜上有名。
活动现场，成国富亲自制作的汴京烤鸭受
到了中国烹饪协会会长姜俊贤的称赞：“不
愧是千年汴京烤鸭！”成国富对汴京烤鸭文
化挖掘与传承做出的贡献，也得到了业界
大咖的一致肯定。

“作为一名河南餐饮人，我对这道历史名
菜有很深的情结，成师傅每家店里都写着汴
京烤鸭的历史，希望能让更多人了解汴京烤
鸭、了解豫菜文化乃至宋文化。”成国富说。

经历 立志当厨师，学遍各菜系

转折 离开体制，创业逐梦

传承 聚焦汴京烤鸭，发掘豫菜文化

思考 传统融入创新，让豫菜更有生命力

企业荣誉

“成师傅汴京烤鸭”品牌创始人成国富


