
说起宋风雅宴你可能很陌生，
但提及成国富不少人应该很熟悉
了，他就是成师傅汴京烤鸭的创始
人。出生于1975年的成国富不仅
是国家高级烹饪技师、注册中国烹
饪大师、中国烹饪协会烤鸭技术委
员会副主席，他更是宋风雅宴的创
始人。

作为一位有着振兴豫菜梦想的
人，宋风雅宴让成国富再次站在了
风口。
正观新闻·郑州晚报记者
樊无敌 李珂

守正创新，让宋风雅宴成为豫菜的主要引领者

宋风雅宴 河南宋文化餐厅惊艳亮相
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近 3年，疫情让餐饮业“很受伤”。
“疫情的确对餐饮业影响很大，但同样也
是机会。”成国富说，“‘传承不守旧，创新
不忘本’，守正创新，把河南饮食文化发
扬光大，这是我一直坚持的理念。我认
为有文化的餐饮，才是持久的餐饮。汴
京烤鸭源自北宋，我希望把成师傅汴京
烤鸭打造成河南乃至全国最具特色的宋
文化主题餐厅之一，于是就有了今天的
宋风雅宴。”

从1.0版本的成师傅汴京烤鸭，成国
富一步一个脚印，在竞争激烈的市场中
稳扎稳打。2013年初，面对市场大环境
的转变，他及时调整店面定位，从高端转
为高性价比，主打婚宴包桌，让刚刚开业
的中兴楼渡过了难关；2016年，他把旗下
几家直营店统一改名为“成师傅汴京烤
鸭”，聚焦单品，做到极致。然而，一只烤
鸭已经不能承载成国富的梦想了，他说：
“恢复豫菜的荣光是我追求的最高目标，
宋风雅宴将为此而努力。”

“疫情给了我不少静心学习的时间，
我多次到开封和杭州考察学习，其间我

查阅了许多书籍资料，前往开封饮食博
物馆实地考察，深入了解宋文化的内
涵。”成国富说，宋风雅宴的许多菜品名
字都取自宋代的典故，如“汴京虹桥排
骨”取自《清明上河图》里的虹桥，“金池
生态甲鱼”取自“汴京八景”之一的金池
夜雨，还有苏轼脆皮猪手、仁宗珍菌豆腐
羹等。而出自南宋都城临安的名菜有：
临安糟味、临安酥皮茄、辣烧香螺、陆游
犁祁酥、海烧黄龙鱼、宋嫂鱼羹等。总
之，在这里菜菜皆有典故。

“在 2.0版的宋风雅宴里，烤鸭不再
是一道菜，而是一种文化。”成国富介绍，
这里有“中原首创”的烤鸭包，还有鲍鱼
烤鸭、凤梨烤鸭，更有目前全国独有的
“榴莲烤鸭”。

“格物致知，见美于微末。”走进成国
富和他的团队静心打造的宋风雅宴。从
一花一木、一蔬一食，再到整体空间氛围
的打造，皆融入风雅美学本真的怡然。

当夜幕降临时，记者颇有一种“绣面
芙蓉一笑开，郑东再现两宋风”的恍然若
失感，想着如果能和三五宾朋到宋风雅

宴就餐，会让人感到在至味清欢中，融入
宋时讲究与节令文化，从食物中感知时
节、体味繁华的美食文化。

一方香云纱茶席，这里承载着旧时
候的朴实与精致，与宋宴内敛、雅致的
气质颇为契合。在宋风雅宴，餐具也
采取了“文房四宝”的形式，顾客可以
以饼为纸，以酱为墨，体验传统文化的
魅力。

2.0版宋风雅宴对宋式美学追溯、创
新。成国富说，在店内引入宋代“四
雅”——焚香、插花、品茗、挂画，以及宋
瓷、宋舞等元素，打造宋文化主题餐厅
形象店，让人们全方位沉浸式体验宋
文化。

“一宴动天下，未来，宋风雅宴坚持
自营或者合作经营，不搞加盟。”成国富
说，“我要学习岳武穆‘直捣黄龙’的决
心，把宋风雅宴做好，因为这寄托着我寻
找心中那一页梦华，我要在宋代餐饮文
化中探索如何恢复豫菜荣光的路径，通
过挖掘、展现宋文化，让宋风雅宴成为宋
餐饮文化再现的标杆！”

新乡长垣是中国的厨师之乡，成国
富就出生在长垣米屯村。他童年过着
无忧无虑的生活，学习成绩优异。

1994年底，19岁的成国富成为郑州
西花园的一名大厨。3年后，一个新乡客
人偶尔吃到成国富做的菜，惊艳之余，邀
请他到新乡九州宾馆做厨师长。

1998年 3月，成国富升为餐饮部经
理。他创新开办音乐餐厅，溜冰传菜，
钢琴伴餐，歌舞表演……这些当时只在
上海、广州等大城市才有的新生事物被
成国富搞得风生水起。2002年 3月，成
国富代表河南参加央视《满汉全席》栏
目，一举拿下擂主。

短短几年，从厨师长到餐饮总监兼
行政总厨，再到总经理助理、副总经理，

成国富几乎一年一个台阶，顺风顺水。
然而人人羡慕的光环，却不是他想要的。

2005年，这个倔强的年轻人在众人
不解的目光中舍弃了这份光鲜的工
作。2007年，成国富的锦华大酒店在新
乡开门纳客。一年多的成功运营后，
2008年 3月 9日，成师傅大长垣美食城
在郑州市红专路亮相。

典型的豫菜口味，食材绿色健康。
不用鸡精味精，全部用骨头汤添味，用
久炖吊汤的鸡汤提鲜。成师傅大长垣
美食城与众不同的举措一面市就吸
粉无数。3个月后，大长垣美食城已经
走上良好运营轨道。“上座率达到200%，
每到饭点的时候，等着翻台的顾客比比
皆是。”

问及后来为什么升级为成师傅汴
京烤鸭时，成国富说：“汴京烤鸭，是我
刚入行时就接触的一道名菜，也是从成
师傅第一家店起就主打的招牌菜。”

“汴京烤鸭才是烤鸭的鼻祖，但很
多人却只知道北京烤鸭。”成国富说，
“作为一名河南餐饮人，我对这道历史
名菜有很深的情结，成师傅每家店里
都写着汴京烤鸭的历史，希望能让更
多人了解汴京烤鸭、了解豫菜文化和
宋文化。”

“那时，我最期待的是有朝一日，成
师傅能成为一个叫得响的上市品牌。”
他笑着说，“现在看来，数年前我的梦想
也许有些大。不过一个连大目标都没
有的人，又如何能做成大事？”

传承技艺，发扬豫菜文化和宋文化


