
郑州市的“老字号”大多经历了
晚清和民国时期，也经历了公私合营
社会主义改造、社会主义计划经济和
改革开放阶段，经受了社会变革的动
荡和市场激烈竞争等各种考验。截
至目前，我市被授予“河南老字号”分
别是“合记”“老蔡记”“精华眼镜”“马
豫兴”“河南饭店”“艳芳摄影”“百年
恒昌”“马永信”“大隗”“皇百界”“贺
氏育发堂”“西义兴”“生聚堂”“张机”
“二合馆”“堤明堂”“天赐一木”“双
桥”。其中，“合记”“老蔡记”“精华眼
镜”被授予“中华老字号”。

“新国潮”，是指将传统文化和
现代审美结合起来的一种消费潮
流。对不少“老字号”而言，借“新国潮”
之春风，转变形象，重回消费者的视野，
正是如今的头号大事。除了就餐环境
的改善，合记烩面为了满足客户用餐需
求，在配菜上增加了几十个品种，同时
在二两、四两的基础上，推出了一两烩
面。近年来，合记烩面从品牌经营到经

营品牌，带来郑州“烩面系”走上档升
级，郑州烩面业形象大幅提升。

时代如潮涌，政策如好风。多年
来，郑州多方助力“老字号”舸起竞流。
制定出台专项优惠政策，对获得“中华老
字号”“河南省老字号”称号的企业分别
给予不同标准的资金奖励。支持具备条
件的企业积极申报“老字号”，对被新认
定为“中华老字号”“河南老字号”“郑州
老字号”的，分别给予50万元、20万元、
10万元一次性奖励。同时，鼓励引导
“老字号”企业转型升级。近年来，我市
积极引导“老字号”企业朝着经营规模
化、管理现代化、发展快速化的方向发
展，起到了较好的引导和示范效应。

业界人士纷纷表示，“老字号”正
如历经百年的合抱之木，代表着品
质、传承的躯干挺拔厚重，但迎向消
费者需求的产品枝条，需要不断蔓
延生发，才能在新时代的阳光、雨露
之下开花结果，才能让品质依旧、情
怀有托、创意变现。
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聚焦“绿色转型 低碳发展”
郑州城市配送绿色化
发展论坛举行

本报讯（正观新闻·郑州晚报记
者 张倩） 7月4日，由郑州市交通
运输局指导、省物流与采购联合会
主办的“郑州城市配送绿色化发展
论坛暨绿配示范工程创建工作推进
会”在郑州国际会展中心成功举办。

本次论坛以“绿色转型 低碳
发展”为主题，邀请省市交通运输
部门、市生态环境局、市公安局交
通管理局、市商务局、市攻坚办、知
名专家学者、行业协会、龙头企业、
城市配送行业从业者代表约 300
人齐聚一堂。通过工作通报、主
旨演讲、行业分享等形式，系统介
绍了郑州市城市绿色货运配送示
范工程创建工作整体情况和具体
举措，以及城市配送绿色化发展
最新政策和研究成果，为我市建
设国家中心城市、实现“双碳”目
标、实现城市配送绿色化高质量
发展提供了思路和建议。论坛
上，郑州市绿配办为城市配送三
级节点企业（项目）举行了授牌仪
式，并为郑州市城市货运配送行
业（第一批）专家库15名入选专家
颁发了聘书。

我省对旅游市场秩序整治
专项行动持续至10月上旬

本报讯（正观新闻·郑州晚报记
者 李爱琴）昨日，记者获悉，随着暑
期旅游旺季到来，为贯彻落实省委、
省政府关于“把恢复和扩大消费摆
在优先位置”的部署要求，省市场监
管局立足市场监管职能，即日起至
10月上旬，开展旅游市场专项整治
行动，进一步规范旅游市场秩序，
使广大群众能消费、愿消费、敢消
费，助推我省旅游消费提质扩容，
助力文旅文创规范健康发展。

据了解，此次专项行动针对不
同时期旅游市场消费特点，划分暑
期旅游旺季和“中秋、国庆”假日前
后两个时间段，分别以全面检查和
安全隐患排查为重点，从加强“旅
行社主体资格检查”“价格违法行
为检查”“旅游广告监测监管”“不
正当竞争和垄断行为监管”“合同
格式条款监管”“旅游产品质量安
全监管”“旅游食品和餐饮检查”
“特种设备安全检查”“计量器具监
管”等九方面对旅游市场秩序进行
规范，并通过加强“信用约束”、“标
准宣贯”和“消费环境建设”等方面
工作，努力营造良好的旅游消费环
境，使群众在高质量高标准的旅游
市场中放心消费。

合记烩面、蔡记蒸饺、艳芳照相馆等经久不衰

守正创新 郑州“老字号”拥抱新国潮

上周末，中国超级跑车锦标赛
(郑州站)迎来巅峰对决，来自全国
各地的网络名人纷纷打卡郑州赛
车场。与此同时，郑州的合记烩
面、蔡记蒸饺、方中山胡辣汤等百
年“老字号”美食在赛事中更是圈
粉无数。

历史悠久为“老”，文脉传承成
“字”，经久不衰称“号”。“老字号”
自时间中、自消费者的口碑中沉
淀而来。历经岁月，“老字号”在
人们生活中“日用而不
觉”，却“日新而月异”，
坚持守正创新，与
时代脉搏同频共
振，默默守护人
间最美烟火气。
正观新闻·郑州
晚报记者
张倩/文
马健/图

一碗面
“烩”就郑州人的“纸短情长”

7月 5日，郑州再次迎来了高
温天气。上午 11点 35分，记者来
到人民路的合记烩面总店，赶到饭
点，店内楼上楼下都坐满了人，一
座难求。等了大概 10分钟，服务
员安排记者去二楼拼桌坐。

在与同桌人聊天过程中，记
者了解到，来店里就餐的顾客，
多数是来附近就医、逛街的，甚
至还有人专门慕名而来，只为吃
一碗面。

“这么多年，合记烩面一直
没变，还是那个老味道。”70多岁
的张大爷是这家店的常客。对于
老郑州人来说，吃的不仅是面，更
是情怀，毫不夸张地说，这碗面
“烩”就了郑州人的“纸短情长”。

郑州合记传统的烩面是羊肉
烩面，其精髓就是那一锅熬制很久
的羊肉汤，用羊骨头和新鲜羊肉一
起炮制的高汤，喝一口口感醇厚，
让人回味无穷。有了好汤还要有
筋道的面，将盐、碱兑入面粉和成
面团，反复揉搓使其更筋，下面时
锅内放原汁肉汤，将面团拉成薄条
后下锅，放入羊肉、黄花菜、木耳、
粉条、青菜、调料，烩熟上桌，外带
香菜、糖蒜，其味更鲜。

自 1950年开办以来，合记烩
面取得了数十项表彰成就。2011
年，合记被商务部公布为第二批
“中华老字号”。2021年，合记作
为郑州烩面代表列入“河南省非物
质文化遗产代表性项目名录”。

一张照片 见证人间最美是“团圆”

小时候，
相机是“奢侈
品”，但一张“全
家福”照片几乎

是家家必备；长大
后，手机、相机家家

必备，“全家福”照片却
成了难得的“奢侈品。”

“照相找艳芳”，在郑州，提起老
照相馆，“艳芳”首屈一指，每逢家庭的
重要纪念日、聚会日等特殊场合，携家
带口前往“艳芳”，郑重地留下一帧照
片作为纪念，是郑州人的“集体记忆”。

二七路上的“艳芳照相馆”是一
家闻名遐迩的“老字号”，距今已有
67年的历史。作为郑州最早的照相
馆之一，“艳芳照相馆”透过照相机
镜头记录了几代郑州人的幸福时
刻，见证了郑州商业的历史脉络。

“艳芳”传承下来的不仅仅是传
统的拍照技术，更有着几代人特有的
情怀。在老郑州人的记忆里，“艳芳
照相馆”更是记录着老郑州历史变迁
的百年“老字号”。那时候照相就像是
过年一样，穿新衣戴新帽，大早上去
“艳芳照相馆”排队，一等就是一上午。

“艳芳照相馆”总经理赵有福告
诉记者，“艳芳”老字号虽有辉煌历
史和引以为傲的业绩，却也面临着
激烈的竞争，在快速发展的新时代，
既有挑战又有机遇，如何将传统与
现代相结合、将传承与时尚相融合
都是“艳芳”要探讨的方向。谈及未
来发展，赵有福表示，积极探索，与
时俱进，诚信经营，守正创新，“艳
芳”要用自己特有的方式记录郑州
的变化，用“老字号”的魅力打造城
市的一张名片。

“老字号”拥抱新国潮的“守与变”

蔡记蒸饺

合记烩面


